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湖北日报全媒记者 鲁腾
通讯员 张俊杰 田莉

9月18日，建始县乐家坝村猕猴桃基地，工人们挎
着摘果袋穿梭在藤架间，采摘、分拣、装筐一气呵成。“每
个都有半个手掌那么大。”果农喻珍平笑着说。

这份喜悦，来之不易。上世纪90年代，猕猴桃曾是
建始县的地标产品，种植规模一度达到6万亩。然而10
多年前，一场猕猴桃溃疡病大规模暴发，“全县种植面积
锐减至不足500亩”，当地规模最大的果品企业也宣告破
产，整个产业跌入谷底。“树干溃烂，流出红色汁液。用药
无效，我们尝试用火烧、烙铁烫等方式救治，都无济于
事。”建始县猕猴桃科技特派员李才国回忆。

2016年，不愿放弃的李才国和一批种植户筹资40
多万元，接手了一处40多亩的老果园。可溃疡病还是
席卷全园，满园藤架最后只剩下光秃秃的枝干。近乎
全军覆没的荒芜之中，一株果树顽强存活。企业随即
联动华中农业大学、湖北省农科院果茶所、中国科学院
武汉植物园等科研单位，围绕这株特殊母本系统开展
系统攻关。

“它携带本土野生猕猴桃基因，抗溃疡病能力远远优
于外来引进品种，我们将其命名为‘建香’，寓意建始猕猴
桃产业的希望。”李才国介绍。选育出的“建香”具备早
熟、高抗溃疡病、耐储运等特点，但短板也十分突出——
结出的果子仅有鹌鹑蛋大小，亩产还不到500斤。

团队曾尝试使用膨大剂，收效却不尽如人意，最终回
归自然种植路径，从土壤改良、枝条修剪、施肥管理到科
学灌溉稳扎稳打，每年集中攻克一两项生产技术难题。

2018年，改良后的果园迎来收获。省农科院果茶所
技术人员从数千斤果品中精挑细选出12斤样品，送往全
国优质猕猴桃品鉴会。在170多个参评品种中，“建香”
一举拿下首届全国优质猕猴桃品鉴会黄肉组金奖，也是
当年湖北省唯一获此荣誉的猕猴桃品种。

拿到奖项并不代表难题全部解决，耐储性不足、果实
品质波动等问题依旧制约着产业发展。团队建立长期品
质监测机制，跟踪果实从养分积累到采收贮藏全过程，推
行精细化管护，给果树做“小班化培养”，保障每颗果实的
养分供给。经过持续改良，“建香”单果重量从五六十克
稳步提升至100克左右，个头实现了从鹌鹑蛋到鸭蛋大
小的跨越。

品种培优的同时，标准化栽培体系也同步搭建。华
中农业大学蔡礼鸿教授牵头编制《建始县猕猴桃标准化
栽培技术》，确立十大核心栽培标准。科研人员还深入深
山，发动果农一同搜寻本地野生猕猴桃资源，选育出同时
抵抗溃疡病与软腐病的双抗新品种“金塘3号”，该品种
于2023年获得植物新品种权保护证书。

猕猴桃属于典型后熟水果。华农团队另辟蹊径，研
发即食控熟一体机，摒弃传统乙烯催熟方式，依靠调节温
度完成果实软化，处理后的果子上架后仍可保留半个月
保鲜期。为精准把控温度变化，科研人员耗时三年研发
出“果心温度物理孪生果”——一枚模拟猕猴桃果心状态
的镂空传感小球，放入果筐即可远程同步监测果实内部
温度。

铜锣村种植户刘杰自建2000立方米冷藏库，专家
一对一给出改造方案，数字化冷库、智慧气调舱等落
地应用，鲜果最长可储存半年至八个月。这套保鲜控
熟技术还走出湖北，在国内猕猴桃主产省区推广应
用，示范企业的优质商品果率从原先的 50%提升至
90%。

“2200亩‘建香’猕猴桃基地，预计采摘标准商品果
500吨以上，实现产值1000万元以上。”李才国介绍。历
经多年修复，建始猕猴桃种植规模已超过1万亩，搭配早
中晚熟品种布局，鲜果供应周期可从8月延续到次年2
月，年产量约5000吨，产业总产值达到1.5亿元。

攻关幸存果树 救活一个产业

建始猕猴桃产业
产值达1.5亿元

建设武汉区域科技创新中心，是全省全域协同创新的重大布局，并非一城之进、一地之兴。依托汉恩对口帮扶机制，恩施主动承接武汉科创

资源外溢，持续深化“武汉研发、恩施转化”跨区域协同创新模式。借助科技副总派驻、科技成果拍卖、校企联合攻关等载体，探索形成研发在科创

中心、转化在武陵山区、增值在基层一线的梯度创新路径，让实验室里的科研成果扎根群山，赋能恩施特色产业提质升级。

科研人员自掏腰包租田试种

硒菜薹扎根武陵山
农户多了一季收入

湖北日报全媒记者 鲁腾
通讯员 向秋予 张小艳

9月17日，武陵山腹地来凤县百福司镇，湖北恒贸茶
油生产车间一派忙碌。抢抓假期消费旺季，生产线满负荷
运转，清亮金黄的山茶油汩汩流出，灌装封箱后，即将发往
全国各地。企业展厅内，40余张专利证书整齐陈列，见证
这家传统小油坊依靠科技创新完成的产业蝶变。

“我们每年保持200万元研发投入，更新生产工艺，深挖
油茶活性物质开发价值。”恒贸茶油总经理彭静说。

时间回到15年前，恒贸茶油厂还只是来凤当地一间普
通油坊。彼时武陵山区野生油茶资源丰富，但受传统土榨
工艺限制，产出的毛油色泽暗沉、苦涩味重，保质期仅有2
个月，只能在本地小范围流通，优质资源难以走出大山。

2015年，企业主动对接武汉轻工大学，食品科学与工
程学院胡中泽教授团队扎进生产车间，才真正打开技术攻
关的局面。科研团队瞄准野生山茶油风味杂、稳定性差的
痛点，反复调试脱色、脱臭、脱蜡等整套精炼工艺。经过多
轮试验迭代，成功去除毛油的杂味与暗沉色泽，将山茶油保
质期从2个月延长至180天。提质升级后的山茶油顺利打
入全国一线城市商超，拿到进出口备案资质。

品质站稳脚跟，校企合作持续走深。2024年，双方共
建联合研发中心，组建26人的科研团队，并聘请张燕鹏副
教授担任企业科技副总，推动高校实验室的科研成果落地
生产一线。

此前企业投入70万元购置一套压榨过滤净化设备，但
投入使用数年后，暴露出过滤效果不佳、成品油杂质多、通
透度不足等问题。张燕鹏团队深入生产现场研判，仅耗时
1个月，就完成技术改造。

出油率的提升带来实实在在的效益。“以前100斤干茶
籽压榨，只能出十七八斤油，改造之后能到22斤左右。”彭
静算了一笔效益账。企业自有油茶基地1.8万亩，联动湖
北咸丰、重庆酉阳、湖南龙山等地50家油茶合作社，合作基
地规模约22万亩。经过技改，油茶亩产油量由40斤提升
至60斤，综合效益大幅提升。

“在各个工艺环节抠潜力，把每一分效益都挖出来。”彭
静介绍，围绕压榨、过滤、化妆品生产等环节，近两年，校企
联合新取得5项实用新型专利，累计获得40余项专利授
权。

在众多专利成果里，油茶籽粕制取茶皂素技术研究格
外亮眼。传统加工模式下，榨油后剩下的茶籽粕大多直接
低价还田，茶皂素等有效成分白白浪费。

校企团队针对这一副产物展开攻坚，一遍遍优化茶粕预
处理、有效成分萃取、分离提纯等工序，最终掌握高纯度茶皂
素规模化提取技术。该成果经鉴定，整体达到国内先进水
平。

如今，油茶加工副产物实现梯次开发，全链条分级转
化：茶籽粕提取茶皂素，供给日化产品生产；茶枯饼一部分
加工成有机肥还田，助力油茶种养循环，一部分研磨成茶籽
粉，作为无添加天然洗涤原料对外销售；茶籽壳用作茶籽烘
干燃料，还被腊肉加工企业收购用于熏制食材。昔日的加
工废料全部变身为生产原料，充分释放一颗油茶果的全部
价值。

依托武汉轻工大学攻克的成分分离、活性保留技术，企
业打破单一食用油生产格局，萃取山茶油当中天然保湿、抗
氧化活性物质，在2024年推出11款洗护产品，涵盖洗发
水、面霜等。目前洗护类产品年销售额突破200万元，成为
企业新的增长极。

产学研同步赋能人才培育。武汉轻工大学本科生、研
究生来到百福司基地开展实习实训，车间与油茶林成为实
践课堂；专家们面向企业操作工、周边油茶种植大户开展技
术培训，把实验室的技术送到田间地头。

彭静表示，下一步，企业将持续深化与武汉轻工大学的
产学研合作，攻坚山茶花活性物质萃取、高端护肤品配方优
化等关键技术，深耕山茶油精深加工产业链，推动产品向高
端化、多元化进阶。

高校科研成果落地来凤

校企联合研发
“吃干榨尽”油茶果

湖北日报全媒记者 徐月恩
通讯员 邹明镇 向丽 朱春书

9月15日，一场秋雨过后，恩施市武陵山区气温骤
降。玉米、红薯等夏季作物进入收获季，土地即将进入冬
闲期，但在崔家坝镇斑竹园村，田野里却是一派忙碌景
象：旋耕机翻整土地，村民有的弯腰放线施肥，有的蹲在
地上栽种“硒滋圆2号”油菜苗。不一会儿，按标准株行
距栽下的油菜苗便铺满整块地，生机勃勃。

与普通油菜不同，这种油菜不用来赏花，也不用来榨
油，而是用来采摘菜薹——开花前长出的菜薹，是高含硒
蔬菜。

“再过一个多月，这些小苗就会长出菜薹。”村民邓顺
桃站起来，脸上的笑意藏不住，“这块地相当于多了一季
的收入。”

这种油菜由中国农业科学院油料作物研究所王汉中
院士团队培育，目前在恩施市已发展到3万亩。武汉研
发，恩施转化。一粒油菜种子，从中国农科院油料所的实
验室出发，跨越千里，在武陵山区的富硒土地上扎下根，
成为带动一方增收致富的产业。

从50亩到3万亩
实验室良种扎根武陵山

眼下正是菜薹移栽高峰期。中国农科院油料所驻村
工作队队员陈畅博士每天都会来到地里转一转，现场跟
村民交流种植经验。“雨后的阴天是菜薹移栽的最佳窗口
期，移栽后存活率高、缓苗期短。大家争取赶在窗口期完
成自家菜薹的移栽。”陈畅说，产业帮扶是工作队的重点
任务。

2021年7月开始，中国农科院油料所接连派出3届
工作队，对口帮扶崔家坝镇斑竹园村乡村振兴。恩施州
全境土壤富硒，斑竹园村临近高速、土地平整，但冬闲田
很多。

“这么好的条件，不能浪费！”工作队决定在当地发展
种植王汉中院士团队研发的高效聚硒油菜薹——“硒滋
圆”系列品种。该品种以聚硒为优势，抽薹能力强，耐寒
性强，产量高。

第一年，工作队自掏腰包租下50亩农田试种。从整
地、播种、育苗到田间管理，工作队邀请村里最初质疑声
最大、最不信服的几位农户一起参与种植和管理，让他们
亲眼看到、亲身体验每个环节。

让村民惊喜的是，菜薹生产周期短，播种后不到两个
月便能采摘，口感清甜，还能多茬采摘，采一茬卖一茬，实
实在在增加了收入。

到2025年底，恩施市硒菜薹种植面积跃升至3万
亩，建成规模化基地5000余亩，产量3万吨，产值破亿
元，覆盖崔家坝、三岔、龙凤坝等多个乡镇。2025年，恩
施市斩获“中国硒菜薹之乡”荣誉。一粒种子，点燃了

“硒”望。

从“一季花”到“四季旺”
科技创新催生油菜新品种

在茅田坪村李国银家的菜薹收购点，村民把采摘的
菜薹集中卖给恩施州硒菜薹科技发展有限公司，再由公
司运到车间进行深加工。

9月15日，李国银刚刚将采摘的菜薹卖给公司。“目
前试种的一亩二分地已种了三季——第一季卖了3370
元，第二季卖了2900元，第三季眼下正在采收。比种玉

米、土豆更划算。”
正说着，老伴向喜昌从地里栽苗回来，鞋上沾满泥

土，脱下雨衣，满是自信地说：“一上午种了五分地，再过
一个多月又该采摘了，最长可采到冬季。”

李国银说，以前种玉米、土豆，到了冬天土地就闲下
来了；现在秋收后接着栽硒菜薹，45天就能出薹，最长能
采3个月，相当于冬闲田多赚一季的钱。

从传统油菜只收一季，到新品种全年收获，离不开新
品种研发。

早在2017年，王汉中院士团队就开始了大规模种
质资源筛选。“油菜高聚硒、早熟、高营养、口感好分属
不同遗传基因，要想这些特性在同一个品种上全部体
现，就需要运用聚合杂交、小孢子培育等现代育种技
术。”王汉中院士团队执行首席顿小玲说。最终，团队
先育成“硒滋圆1号”，再以此为基础回交改良，培育出

“硒滋圆2号”。
“硒滋圆2号”聚硒能力较“硒滋圆1号”提升74.8%，

恩施基地检测最高可达0.38mg/kg，播种后45天即可抽
薹采收。

中国农科院油料所在恩施建立示范基地，把种质培
育从实验室搬到田间。科研人员向基地提供良种，派驻
专家开展技术培训，实地观察品种在山地、丘陵不同土壤
和海拔下的生长表现，收集产量、品质等数据，再反馈回
实验室迭代优化品种与配套栽培技术，实现实验室育种
和大田生产双向赋能，推动科研成果快速转化为乡村振
兴特色产业。

从鲜菜到加工品
冷链保鲜让硒菜薹跨出国门

9月15日，在恩施州硒菜薹科技发展有限公司，负
责人王金走进冷库，查看刚刚塑封好的菜薹。一袋袋菜
薹即将通过冷链物流发往上海、北京、广东、武汉等地。

在她的工作群里，订单不断：冻菜加工最低2000斤、
广东一车、下饭菜10万罐、出口迪拜订单、北京哈尔滨精
品菜薹订单……

“富硒、绿色、有机，这就是我们的底气。”王金拿起一
包包装好的硒菜薹，指着上面的二维码介绍，“每一包菜
薹都有‘身份证’，扫码就能看到从田间到餐桌的全过
程。消费者吃得放心，我们也安心。”硒菜薹本身的口感，
更是它的“加分项”——清脆爽口、略带甜味，营养丰富，
无论清炒还是凉拌，都是餐桌上的美味。

为了锁住这份新鲜，硒菜薹清晨从田间采摘，经过严
格检测、醒菜、分选、冷链包装，通过陆运、空运、海运发往
各地。48小时内，带着山间晨露的硒菜薹就能出现在全
国各大超市的货架上。技术层面，公司采用“氮气+氧
气”包装技术，让硒菜薹远渡重洋也能保“鲜”。

单一卖鲜菜，受制于运输时效和保鲜成本，附加值有
限。王金转向深加工，她到湖南、青岛等地，与食品加工
企业合作，研发出小罐下饭菜、冻干粉、开袋即食菜、酸菜
等硒菜薹系列产品。一罐小小的下饭菜，让硒菜薹从“论
吨卖”的鲜菜变成“论克卖”的加工品。

“酸菜、干菜、冻干粉……我们的产业链已经完成了
从初级农产品到深加工的转变。”王金骄傲地说，2025年
第十届硒博会上，恩施油菜薹系列产品荣获“最具市场影
响力名优硒产品”称号。

“我们的硒菜薹，有院士团队技术背书，有富硒土壤
加持，还有全年供应的优势。”站在斑竹园村的田埂上，王
金望着连片的菜薹说。眼下，她正忙着申办出口资质，让
硒菜薹走得更远。

工人在车间包装硒菜薹。（湖北日报通讯员 邹明镇 摄）

工人挎着摘果袋采摘猕猴桃。
（湖北日报通讯员 张俊杰 摄）

油茶果丰收。（湖北日报通讯员 张杏 摄）


