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黄石观察

湖北日报讯（通讯员张国庆）近日，随着年产
40万吨铸造高炉技改升级项目在大冶灵乡镇灵成
工业园点火投产，一度濒临破产的大冶市旺成新材
料制造有限公司迎来生机。

旺成公司主营金属新材料研发、汽车零部件加
工及金属铸造等业务。近年来，因经营不善及外部
宏观经济变化等多重不利因素影响，公司陷入困
境，于2022年10月停业。

经审计评估，旺成公司自有资产价值约3000万
元，均附着于租赁的铸造高炉系统。若无铸造高炉
为主体，其资产无实际使用价值。企业一旦破产清
算，402名职工的权益无法保障。

“如果能招募到投资人，注入资金，完成高炉收
购，就能够保留企业核心资产和生产能力。”大冶市
人民法院围绕这一思路，启动破产重整程序，并启
动“府院联动”机制帮助企业恢复运营能力。

面对高炉产权抵押、设备设施老化、投资人缺
乏信心等难题，大冶市政府成立旺成公司破产重整
工作专班，协调各职能部门配合重整工作。市人民
法院联合灵乡镇政府举办重整企业资产推介会，多
次赴外省招商，引入优质企业参与重整投资。

同时，推进“执破融合”机制，采用“重整+招商”
模式，促成投资人通过京东司法拍卖平台以4638万
元竞得重整核心设备铸造高炉系统，解决了生产要
素权属问题。投资人投入8000万元完成铸造高炉
系统技改升级，为复工复产奠定基础。

“该项目补齐了灵乡镇精密铸造产业链短板。”
据灵乡镇副镇长卢建良介绍，焕新后的旺成公司采
用短流程连铸工艺，能耗降低18%。

湖北日报讯（记者杨富春、通讯员谢萍）工业
和信息化部近日发布2025年度卓越级智能工厂公
示名单，大冶特殊钢有限公司凭借“特种高精度无
缝钢管精益智能工厂”项目成功入选。

今年，工业和信息化部、国家发展改革委等六
部门联合启动智能工厂梯度培育行动，按照《智能
工厂梯度培育要素条件（2025年版）》的要求，分基
础级、先进级、卓越级和领航级智能工厂四个层级
进行培育。其中“卓越级智能工厂”要求入选企业
在生产智能化、装备管控、数据集成、全生命周期管
理及供应链优化等方面达到行业领先水平，并在技
术创新、生产效率、绿色制造等方面起到行业引领
作用，是对具有国内领先水平的智能工厂的官方认
证。

大冶特钢“特种高精度无缝钢管精益智能工
厂”以工业互联网平台为基础，以精益化、数智化为
纽带，以“数字钢管”“黄金钢管”为核心，按照数字
孪生研发制造一体化、数据驱动柔性生产协同、全
生命周期质量精准管控、全域设备预测性维护、绿
色低碳智慧能源管理五大方向整体推进，将多专业
（工艺+控制+智能化）、多业务（生产、质量、安全、能
源）协同，创新精益管控新模式，实现基于大规模、
小批量、多品种特种无缝钢管产品制造全流程的数
字制造、柔性制造和智慧制造，开创了特钢数智化
工厂建设新范式。

大冶特钢落实中信集团“数字中信”、将特钢建
成“先进材料板块数字化发展第一梯队”的要求，持
续聚焦人工智能+、数据要素X和安全信创三大关
键抓手，积极探索特钢人工智能新范式，推动更多
数字化、智能化应用场景落实落地，为成为受人尊
敬的世界特钢引领企业贡献数智力量。

湖北日报讯（记者彭磊、通讯员严丽、刘季、柯
友旺）8月20日，日本大阪世博会中国馆内洋溢着浓
郁的茶香。这茶香来自我省阳新县“富川乌龙”。

乌龙茶是经过杀青、萎凋、摇青、半发酵和烘焙
等工序精制而成的茶，具有独特的甘鲜回味。今
年，随着我省首条全自动乌龙茶大宗茶生产线在阳
新建成，“富川乌龙”为全球茶饮爱好者献上别样的
湖北茶香。

在阳新县农业科技园大宗茶厂，鲜茶在杀青机
中翻滚，茶香沁人。今年5月，这条总投资近2000
万元的乌龙茶大宗茶生产线投产，主要加工当地夏
秋茶。

阳新县产茶历史悠久。宋朝时期，当地的“白毛
尖”茶被列为贡品之一。然而，尽管茶品质优异，当地
茶产业多年来多靠春茶一季采收，增收乏力——引
入乌龙茶加工等项目，成为阳新茶产业摆脱“低产低
效”的一大突破口。

阳新农发集团茶业有限公司总经理谈晓东介
绍，乌龙茶全自动机械生产线设计有8道工艺，仅需
4名工人便可轻松完成生产，每年可产乌龙茶1000
吨。这些乌龙茶主要作为茶饮、奶茶的原材料。目
前，公司与国内多家茶饮、奶茶企业达成合作意向，
如古茗奶茶全国连锁店已签下500吨的订单。

此外，企业还将应季的干茶精深加工成不限季
的“杯中茶”新品，以便捷、时尚的形态迅速打开市
场。这种形如一次性茶杯的“杯中茶”，内部使用
食品级的铝箔和滤网，杯底铺茶叶，即冲即饮。目
前，“杯中茶”累计订单超1100万杯，产品附加值提
升30%。

从“卖原料”到“卖产品”，阳新茶产业实现“春
茶一季”到“三季有收”的转变，产品从按斤卖到按
杯卖，平均每亩增收近千元，带动2万人增收。

近年来，阳新县打造“一篮果、一片叶、一条鱼、
一只 、一壶油”五大特色产业链，破解传统农业低
附加值困局，走出一条“特色筑基、链上增值、品牌
破圈”的现代农业发展之路。2024年，“五个一”产
业链总产值突破70亿元。

文/图 湖北日报全媒记者 肖露
通讯员 胡胜龙 江训文 陈昱冰

“晚上9点洗澡，也不会中途断水了！”9月
18日，黄石市开发区铁山区金山街道上林社
区百花一期小区居民刘玲玲看着稳定流淌的
自来水，喜悦之情溢于言表。

百花一期小区建于2012年，是黄石市较
早的还建小区。刚搬进来时，刘玲玲满心欢
喜，敞亮的屋子、整洁的环境，让她觉得日子有
了新盼头。然而，随着时间推移，特别是2024
年百花二期建成迎来集中入住，整个上林社区
常住人口激增，生活用水需求随之大增。

伴随这股入住潮，刘玲玲和许多邻居家中开
始频繁出现水流断断续续、供水不稳的情况。尤
其在夏季用水高峰，大家做饭、洗漱时，水压不稳
带来的窘境更为严重。“洗到一半就停水，又急又
恼。”回忆起之前的经历，刘玲玲心有余悸。

于是，刘玲玲和邻居们只得一次次向社
区、物业公司等反馈问题。但物业公司和社区
也无可奈何：维修资金不足，职能部门也没有
相关的项目经费，这事就一直搁置着。

深入贯彻中央八项规定精神学习教育开

展以来，黄石市坚持开门教育，弘扬“四下基
层”优良传统，推动干部深入一线开展调查研
究、倾听群众意见建议，研究解决突出问题。

4月中旬，居民用水难题被反映上来后，上
林社区迅速行动，通过“村居夜话”邀请居民代
表围绕高层供水难题座谈，倾听群众意见。

座谈会上，居民代表畅所欲言。“各个楼
栋、楼层断水情况各不相同，希望社区摸排了
解，尽快解决问题。”高层住户王细毛的话引起
了共鸣。

会后，上林社区迅速行动。网格员全员出
动，对辖区内所有楼栋，特别是高层住户，进行
逐户排查走访：多高的楼层开始出现问题，涉
及多少居民，其意愿如何，一一登记在册。

摸清底数后，为查清“病根”，金山街道党
工委书记明复林带队，联合上林社区、物业公
司、自来水公司技术骨干等，下沉到泵房，对百
花一、二期所有高层供水加压泵房进行了一次
彻底“体检”。

经摸排，发现辖区内12处高层加压泵房
设备普遍运行超8年，70%的水泵、电机及控
制系统老化严重，用水高峰期时会自动跳闸，
导致高层供水不稳。

“30台老化严重的水泵、电机须淘汰，现
有10套技术系统需更新。”“村居夜话”会上，
黄石市城市燃气管道等老化更新改造项目二
期（供水部分）负责人彭炳焱建议。

听到要更新设备，居民们欣喜不已。但欣
喜之余，两个问题也随之浮现：硬件升级费用
是否由居民分摊？新设备安装调试需要时间，
期间如果旧设备坏了不能供水怎么办？

“无须居民承担任何费用。”明复林表示，
街道已经向市级争取维修资金，改造期间物业

会安排人员在夜间用水高峰期值守，水务部门
提供临时变频泵保障供水。

“目前，泵房基础设施、管网布局已全部完
成，初步发挥作用。智能化变频泵机正在安
装，预计9月底全部完工。”彭炳焱介绍，新安
装的智能化变频泵机可接入黄石二次供水管
理平台，系统自动监测设备健康状态，根据实
际用水量的变化精准、实时地自动调节水泵转
速和电机输出功率，保证入户水压持续、稳定、
充足，彻底解决高层水压不稳、用水难的问题。

亮相日本大阪世博会

阳新茶叶按杯卖

大冶特钢入选
工信部卓越级智能工厂

大冶“府院联动”
破解企业生死困局

鸟屯

接入二次供水管理平台

老楼房告别“用水难”

“村居夜话”现场。

招牌菜外摆 包间连庭院 老茶馆回归

黄石餐饮，“变”出浓郁烟火气

湖北日报全媒记者 肖露
通讯员 王虎涛 唐上游 刘莹

提起餐饮“外摆”，人们脑海中会浮现出
街头巷尾夜市的热闹景象。可在黄石，这股
风潮正悄然吹进曾经“高不可攀”的精致餐
厅领地。

从热闹的“外摆”餐桌到疗愈身心的庭
院空间，再到瞄准银发经济的茶馆业态，一
场以空间延展和业态融合为核心的转型，正
在黄石高端餐饮界全面铺开。

连日来，湖北日报全媒记者走访黄石市
多家餐厅，一探究竟。

高端餐厅“弯腰”摆摊

降低市民消费门槛

8月19日下午3点，在西塞山区楚乡厨
艺（大智路店）门厅前，一个个热闹的外摆摊
位与店内典雅的环境形成鲜明对比。

“酱板鸭、锡纸排骨、粉蒸肉……都是店
里的招牌菜，现在价格更实惠啦！”摊位前，
楚乡厨艺前厅部经理陈永红架着手机直播，
热情地吆喝着。

这家开业于2001年的老牌餐厅，曾是黄
石高端宴请的地标之一。回忆开业初期的盛
况，楚乡厨艺负责人胡晓屹感慨万千：“那时，店
里一座难求！包间提前一周都未必订得到。”

近些年，随着大众消费观念的转变，加上
新餐饮品牌层出不穷，传统高端餐饮的吸引
力在下降。胡晓屹坦言，尽管餐厅努力维持
品质和服务，但客流下滑，营业额大幅下降。

面对生存困境，转型迫在眉睫。
6月24日，黄石市烹饪酒店行业协会邀

请行业35家企业座谈，经该市城管委批准，
符合条件的餐企可规范进行“外摆”。

“我们是6月底开始尝试‘外摆’，效果
远超预期，现在每天营业额近2万元。”胡晓
屹介绍，随着“外摆”生意的红火，原先安排
休假的员工陆续返岗，稳住了队伍。

“一份珍珠圆子、一份藤椒鱼片、一份粉
蒸肉……”下午5点刚过，热门菜品就被一抢
而空，拿到最后一份粉蒸肉的刘先生开心地
对妻子说：“看，多新鲜！店里卖59元一份，
这儿才39元，味道一样好，省了20块钱呢！”

“楚乡厨艺‘外摆’，把‘招牌菜’变成了
‘百姓餐’，重新焕发了品牌活力。”黄石市烹
饪酒店行业协会秘书长向斯青表示，该市不

少餐厅和酒店都在学习借鉴这种模式，盘活
了客流，增强了市场信心。

土菜馆进阶山间庭院

让餐后时光慢下来

8月20日上午，位于下陆区团城山街道
的四季别院，一排排古色古香的黛瓦粉墙建筑
掩映在绿树中，服务员步履轻快地在庭院和回
廊间穿梭，为即将到来的午餐高峰做准备。

柯女士今天要为儿子举办10岁生日宴。
不到9点，柯女士就在别院走廊中等待亲朋的
到来。“现在大家聚餐不光讲究吃得好，更看重
环境和体验。”柯女士表示，几个月前就开始为
今天的聚会选点，在朋友的推荐下选择了四季
别院，这里有山有院，装饰雅致，孩子们有地方

玩，长辈们喝茶看景也舒服。
四季别院的前身是楚乡厨艺的一家分

店，一年前该店经营遇冷，且设施陈旧，不得
不进行转型升级。看中这片隐藏于闹市边
缘、依山而建的场地所蕴含的潜力，胡晓屹
决定彻底改弦更张，摒弃传统餐饮模式，将

“庭院空间”和“自然疗愈”作为核心卖点。
2024年3月，胡晓屹请专业室内设计师

团队对餐厅重新进行设计装饰。
“其中最核心的一点就是拆除原有14

间封闭包厢的墙体，为每个包间开辟5—8
平方米独立庭院。”胡晓屹介绍，客人聚餐
后，在院中喝茶聊天，小憩一下。

春茗、夏蝉、秋露、冬雪……餐厅别具匠
心，将14个包间按照四季不同元素来命名，
不同“季节”包间有着不同的装饰颜色。

转型背后是消费逻辑的转变：升级后的
四季别院周末客流量提升40％，25—35岁
年轻群体占比超六成。

闹市中开辟老茶馆

瞄准“银发经济”

“一份肉丝面8元，一杯豆浆2元……”8
月21日上午，在下陆区团城山街道“二湖一
川”茶馆大牌档，60多岁的张爷爷吃完早餐
后，与几位老友在茶馆里下起了象棋。

作为黄石知名老菜馆，“二湖一川”的招牌
早就深深印在黄石人心中。“‘二湖’是指湘菜
和楚菜，‘一川’是指川菜。”茶馆大牌档负责人
王晓英说，“二湖一川”这个店名，就是想将这
三种菜系融合，做出黄石人喜欢的传统菜。

2001年，王晓英在黄石市湖滨路开了
第一家“二湖一川”，经过20多年发展，在鄂
州开设分店“二湖一川·梅家小院”，主打生
日宴会、亲友家庭聚餐等。

前些年，王晓英在湖南旅游时发现“茶馆
大牌档”这样的经营模式，觉得非常新颖，就
马不停蹄做起市场调研。“黄石有没有老茶
馆？生意怎么样？”王晓英说，那段时间她带
着团队穿梭于长沙、武汉等城市的茶馆学习。

“茶馆不仅是用餐场所，更是老人们的
情感纽带。”王晓英说，长沙有很多老茶馆，
老年人边喝茶边下棋、到了饭点就在茶馆用
餐。黄石虽然有不少早点铺，但真正能让老
年人坐下来慢慢享用早餐、喝茶聊天的场所
却寥寥无几。

经过近两年的筹备，今年6月，“二湖一
川”茶馆大牌档试营业。走进茶馆，扑面而
来的是浓浓的怀旧风情：青砖灰瓦的仿古门
头，悬挂着“按时喝茶”横幅；大厅里错落有
致地摆放着八仙桌和藤条木椅；墙上挂着黄
石老照片和茶文化宣传语，角落里还陈列着
老式收音机、搪瓷缸等怀旧物件。

“三餐都管，乐在茶馆。”王晓英介绍，茶馆
里内设了包点、粉面、拌卤炒砂锅等不同档口，
每天早上6点开始营业至次日凌晨2点，从清
晨到日暮，店里总是热热闹闹，客流不息。

餐饮业的供给侧结构性改革，正重塑城
市消费新图景。黄石市烹饪酒店行业协会
的数据显示，截至目前，全市家庭聚餐消费
客流量反超商务宴请消费30％。

这场始于生存压力的转型，让餐饮业在
变革中重获新生，也让城市烟火气愈发浓郁。

市民们在摊位前选购菜品。
（湖北日报全媒记者 肖露 摄）

四
季
别
院
包
间
外
。

（
湖
北
日
报
全
媒
记
者

肖
露

摄
）

﹃
二
湖
一
川
﹄
茶
馆
大
牌
档
店
内
，
客
人

们
围
坐
在
一
起
看
电
视
。
（
受
访
单
位
供
图
）


