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县市区频道

今年以来，竹山县全面优化营商环
境，积极拓展交通运输领域“首违不罚、
轻微免罚”措施，让执法既有力度又有
温度。

举好普法“指挥棒”。在执法过程
中，竹山县交通运输综合执法人员对当
事人进行普法宣传，通过签订“轻微违
法行为告知承诺书”等方式，促使当事
人认识错误、及时改正。

握好执法“方向盘”。“以事实为依
据、以法律为准绳”，常态化加强对执法
人员的培训和指导，定期组织业务学习
和案例分析讨论，多次组织基层执法人
员参加轮训、赴主管单位跟班学习等培

训，逐步提高了执法人员的执法水平和
业务能力。

挥好制度“领航旗”。用好制度规
范+指导方案，出台了竹山县关于拓展
交通运输领域“首违不罚、轻微免罚”工
作方案、具体措施、事项清单，进一步规
范了执法程序。

截至目前，竹山县交通运输局办结
行政处罚案件94件，其中首违不罚、轻
微免罚案件共5件。通过该执法模式，
不仅减少了行政相对人的经济负担，也
促使行政相对人自觉遵守法律法规，从
源头上减少了违法行为的发生。

（何俊 朱名阁）

竹山：温情执法提升交通运输执法效能
近日，“湖北省丹江口市2024—

2026年全国标准化林业站建设项目”
评标工作按照“暗标+盲评”工作要求，
全程依托电子系统，在独立智能评标舱
内完成“背靠背”评审。

丹江口市公共资源交易中心创新
打造独立智能评标舱，配备专业隔音
设施、专用评标计算机、通信工具及全
覆盖监控系统，通过“席位分配系统”
随机分配舱位给评标专家，确保专家
在评审期间实现“物理零接触”，从空
间上阻断非必要沟通。

针对“同标不同地”和“一主多副”

的项目需求，通过视频会议系统与省
内其他县（市、区）交易中心实现专家
远程分散评审，推动跨区域专家资源
共享，有效保障评审的独立性、保密性
和随机性。

该市将投标人暗标编制合规性、
专家评审公正性纳入公共资源交易信
用评价体系；依托省云平台同步上传
招、投标文件及合同信息，加强履约监
管，全流程保障公共资源交易阳光透
明，着力营造规范、高效、公正的营商
环境。

（汪新月 曾凡玲）

丹江口：评标隔离舱实现零接触

为深入落实“干部素质和办案质效
提升年”活动要求，9月4日晚，竹山县检
察院、竹山县司法局联合举办全县首届
公诉人与律师论辩赛，通过搭建实战化
练兵平台，深化检律良性互动，助力检律
共同提升法律专业素养与实战能力。

比赛采用“3V3”团体对抗赛形式进
行，12名检察干警为控方，12名律师为
辩方，共组成8支代表队。每组比赛分
为立论、自由论辩、总结陈词三个环节，
控辩双方结合精心设计的辩题，以事实
为根据、以法律为准绳，围绕立论观点据

理力争、激烈交锋。最终，检察干警陈露
和律师王芳荣获“最佳辩手”称号，检察
干警胡霄、张华强、耿林菲和律师裴刚、
徐东扬、魏远涛获得“优秀辩手”称号。

十堰市检察院普通犯罪检察部主
任张利、检察官张晓莉受邀担任嘉宾。
竹山县检察院检察长侯小丽、县司法局
局长饶锦秀、县委政法委副书记董猛等
担任评委。竹山县检察院、县司法局干
警，湖北文润、弘亚、裕森、智界等四家
律师事务所律师现场观摩比赛。

（柏玮）

竹山举行首届公诉人与律师论辩赛
为切实解决无产可破企业的破产

费用难题，确保困境企业依法有序退出
市场，近日，武汉市青山区法院召开公
益管理人破产审判工作研商会。

2025年8月，为规范企业退出市场
机制，依法保护破产程序中利害关系人的
合法权益，青山区法院率先在全市法院建
立破产案件公益管理人选任和管理机
制。经过公开招募、专业评审，法院从报
名应招机构中确定湖北今天律师事务所
等34家社会中介机构为破产案件公益管
理人。本次研商会上，通过抽签确定了破

产案件公益管理人履职顺位，并于当日指
定2家律师事务所作为湖北某商贸公司、
武汉某工程公司破产清算案件的管理人。

2025年7月，《武汉市青山区人民法
院关于构建中小微企业快速重整与出清
机制》入选全省优化营商环境重点领域
改革事项。下一步，青山区法院将持续
强化监督管理，优化工作机制，不断创新
破产审判工作模式，充分发挥公益管理
人在破产案件中的重要作用，推进破产
审判工作步入发展“快车道”，跑出青山
破产审判“加速度”。 （胡小雨）

青山法院：市场主体退出机制再创新
近日，五峰总工会集体协商指

导员走进五峰天池茸缘茶业有限公
司，在完成集体协商会议之后，开展
了一场面向企业职工的心理健康科
普活动，将“娘家人”的温暖实实在
在地送到基层。

五峰天池茸缘茶业有限公司的
职工多为农村留守妇女和单亲家庭
劳动者。他们常年独自支撑家庭、
照顾老小，同时还要务工谋生，情感
上的孤独与工作生活压力成为看不
见的负担。了解到这一现状后，五

峰总工会工作人员主动延伸服务链
条，现场发放心理健康手册，宣传五
峰工人文化宫职工心理赋能中心为
职工提供的24小时预约制、点单制
服务。专业心理咨询师用科学方法
疏解职工心结，用暖心服务筑牢职
工心理健康防线。

该公司负责人和工会主席表
示，工会的服务既要懂企业更要懂
职工，将尽快落实心理关爱服务，真
正为基层职工排忧解难。

（汪海燕）

五峰总工会：延伸链条做优基层服务

近年来，潜江市税务局扎实有序
推进水资源税征收管理工作，利用税
收调节作用，促进水资源节约集约利
用，为当地经济社会可持续发展提供
了有力支撑。

通过参加《党风政风热线》电视
节目宣讲水资源费改税政策；实地走
访重点取用水企业，了解企业生产工
艺、取水用水等情况。对厂区的用水
设备进行排查和升级改造后，一家大
型食品加工企业的负责人感慨地说，

“虽然前期投入增加了，从长远看，税
收优惠政策助力企业发展更经济、更

绿色了。”
对农业用水，严格落实规定限额

内的免税政策，保障农业生产基本需
求；而对高耗水的工业企业和服务业，
则严格执行较高的税额标准，特别是
对地下水超采区取用地下水的行为，
通过税收政策严格控制，有效抑制了
地下水的无序开采；鼓励企业开展“中
水回收，酸解废水”试点建设，自水资
源税改革试点后，以前的“用水大户”
再生水回用率达到100%。让节水、
惜水成为“水乡园林”城市底色。

（龚川）

潜江：水资源税改革推进绿色经济发展

天
门

开学即“炫虾”？开学就练“蒸功夫”？AI邂逅艺术？9月5日，湖北日报联动潜江市融媒体中心、天门市融媒体中心和武昌区融媒体

中心开展直播，带读者沉浸式探访3所特色学院：潜江龙虾学院、天门蒸菜学院、湖北美术学院创新学院，解锁不一样的课堂体验。

当日全平台流量92.2万。

联联““县县””直播直播““荆荆””彩连连彩连连

9月8日清晨，荆州市荆州区学苑路上，新近投用的智能喷雾
路灯准时启动，细密水雾轻洒，抑尘降温，为晨出市民带来舒心体
验。近年来，该区以智慧城市建设为抓手，系统推进智能回收、
智慧喷雾和企业环保升级，科技正成为古城焕新的鲜明底色。

智慧回收让垃圾分类成为新时尚。走进荆州区多个社区，
智能垃圾回收箱已成为一道风景。居民投放可回收物，自动称
重、积分奖励，垃圾分类从“要我分”变为“我要分”。“现在家里纸
箱、塑料瓶都攒着投进来，既方便又环保。”居民陈女士说。智能
箱满溢自动报警，数据实时上传智慧平台，清运人员及时处理，
回收效率大幅提升。

目前，荆州区正加快智能回收箱全覆盖步伐，同步完善有害
垃圾收运网络，构建“分类投放——暂存转运——资源再生”全
链条体系，推动资源回收行业向规范化、现代化升级。

智慧喷雾为城市降温降尘。今夏以来，荆州区在重点路段
投用智能喷雾系统，借助物联网技术，依据实时气象数据自动启
停、智能调控，有效抑制道路扬尘、缓解热岛效应。

区生态环境部门介绍，该系统喷出的水雾可吸附沉降细颗
粒物，改善局部空气质量，且不影响行人车辆通行。目前，该系
统运行稳定，降尘降温效果显著。下一步还将优化参数设置，推
动智能与人工协同作业，构建“人机结合”立体降尘新格局。

企业绿色转型彰显责任担当。荆州区鼓励引导企业加大环
保技改投入，实现经济效益与生态效益双赢。中石化四机石油
机械有限公司投资2500余万元实施废气治理提标改造，其中，
争取中央大气污染防治资金支持1100万元。通过“吸附浓缩+
催化燃烧”先进工艺，废气收集效率超97%，排放浓度远低于国
家标准。

（选自 湖北日报客户端荆州区频道 作者 刘秋娥 陈巧玲）

一件长袖衬衣，一条黑色裤子，一双布鞋，若不仔细观察，很
难发现眼前忙碌着的酿酒人竟是一名失去右手的残疾人。他就
是荆门市掇刀区团林铺镇五岭村村民肖长义。他用精湛的手
艺，将一粒粒粮食酿成了一壶壶美酒，用勤劳和智慧让家人过上
甜蜜而幸福的生活。

1993年，18岁的肖长义意外失去了右手。第二年，他随父
母回到宜昌老家，开始学习传统酿酒工艺。凭着不服输的韧劲，
他很快掌握了酿酒技术。

后来，他搬到荆门来，找到心爱的人，成了家。就想着凭借
酿酒手艺，开办酒厂。

他在团林铺镇李集街租下店面，创办酿酒小作坊。肖长义
酿的酒口感香醇、价格亲民，很快就在当地小有名气。附近的村
民陈忠说，他酿的酒喝了不上头，大家一直喝这个酒。

2018年，肖长义扩大酒厂规模，建成300平方米的土家酒
厂，年生产粮食酒12万公斤，年产值近百万元。肖长义计划再
建一个大厂，把酿酒做大做强，争取能让更多的村民到他的酒厂
就业，让农家纯粮酒品牌越打越响。

（选自湖北日报客户端掇刀频道 作者 蔡丹丹）

“扫码看视频，材料准备、表格填写讲得清清楚楚，办理新生
儿参保缴费比预想快多了！”9月4日，赤壁市政务服务大厅内，
市民王女士对着手机里的“秒懂政务”短视频称赞道。

今年来，赤壁市政务服务中心针对“政策术语晦涩”“材料备
不齐”等群众提出的实际问题，联合特发政务组建专项团队，通
过分析窗口办事数据、群众咨询记录及企业调研结果，梳理出异
地就医备案、社保缴费、企业投资项目备案、二手房过户等208
项高频事项，推出“秒懂政务”系列视频，打造“一事一视频”。视
频摒弃官方表述，用“带啥证件”“先到哪个窗口”等通俗语言，通
过情景模拟、实操演示，将复杂流程浓缩为60秒至150秒的短
片，短片中甚至包括“填写错误修改”等细节指导。

针对不同需求，团队还推出“长辈版”（慢语速、大字幕）、“企
业版”（跨部门流程整合）定制内容，并根据群众反馈动态优化。
自推行以来，窗口人员重复解答量减少近60%，群众平均办事时
长缩短40%，实现政务服务从“政府视角”向“群众视角”转变。

（选自 湖北日报客户端赤壁频道 作者 何元勇）

文/湖北日报通讯员 罗珊珊 图/关洪磊

“同学们，吃虾啦！蒜蓉、油焖、姜辣……6种口味
管够！”9月5日上午，湖北日报联“县”直播走进潜江龙
虾学院，在新生报名处，2024级烹饪专业学生邓恒宇
端着刚出锅的小龙虾，向新生们招手。

新生们一下子围了上来，伸手就抓，顾不上烫，剥
开虾壳就往嘴里送。“太鲜了！”“这辣味绝了！”赞叹声、
吸虾壳声、笑声混杂在一起，空气里全是虾香。

邓恒宇一脸得意。“我学了一年，早把小龙虾‘吃
透’了。”他拿起一只油焖大虾，指着虾壳：“看这红亮的
颜色，得用六成热的油爆香香料，再焖够15分钟才出
得来。”他语气老到，像个已有十年经验的大师傅。

这身本事，完全是“吃出来”的。“上学期光我一个
人实训就烹制了差不多300斤小龙虾。”他说，“每周4
节实训课，课课有虾练。做完先由老师打分，口味、色
泽、外观，差一点都不行。剩下的虾就当福利，其他专
业的同学闻着香味就来了！”

不远处的操作台上，烹饪专业老师赵国兵边做
边讲解：“我们不只教手艺，更教食材特性、菜系源
流、理论支撑。要做个好厨师，你得知道为什么这
么做。”

2022届烹饪专业毕业生文浩特地请了半天假，从
工作的餐厅赶回学校。他系上围裙，亲手为学弟学妹
烹制了一锅蒜蓉虾。“我现在工作月入过万，全靠在学
校练的手艺。潜江到处是小龙虾店，只要你手艺好，毕
业就有活干。”

人群里，学院团总支书记侯宏伟一边帮忙分虾一
边介绍：“今年我们学院共招了近700人，烹饪专业就
有4个班、120多人，比去年多。”他语气自豪，“潜江作
为中国小龙虾之乡，整个产业链养活了20多万人，市
场对专业人才的需求一年比一年旺。”

学院的专业设置始终紧跟市场。“今年恢复了水产
养殖专业，教你怎么养出肉质饱满的好虾；新开了电商
直播课，教你怎么把虾卖向全国。从养到做再到卖，我
们覆盖全链条。”侯宏伟说。

文/图 湖北日报通讯员 邓慧遐

“嗤——”9月5日上午，在天门职业学院蒸菜学院
的实训室内，白雾裹着鲜醇的香气从蒸箱里涌出来，汪
文澳老师掀开箱门的瞬间，等候在旁的烹饪工艺与营
养专业的彭欣怡等几名同学，看着盘中码得整整齐齐
的鳝鱼片，忍不住发出小声的惊叹。

这堂开学第一课“蒸菜课”，正通过湖北日报联
“县”直播，让全国网友云端围观天门“蒸功夫”的传承。

汪文澳将蒸好的鳝鱼片端出，“刚蒸的6分钟是
‘定味’关键，大家看这鳝鱼的光泽——裹淀粉和米粉
不仅让造型挺括，更能锁住水分，这是天门蒸菜‘鲜而
不柴’的诀窍。”他边说边拿起一只空碗，猪油下锅的嗞
嗞声里，姜蒜、泡椒的香味瞬间弥漫实训室，新生们赶
紧掏出笔记本，有的还举起手机记录调碗汁的步骤。

“天门蒸菜的根，能追溯到大约四千多年前的石家
河文化。”带领直播团队走进实训室的韩志浦老师，指
着展柜里的陶甑复制品介绍，“咱们天门职业学院

2010年建校，依托中国蒸菜之乡的底蕴，2019年挂上
中国（天门）蒸菜学院牌子，就是要把老手艺教给年轻
人。”镜头扫过实训室，不锈钢蒸箱、恒温操作台等一字
排开，几名学生围着操作台练习切配，刀刃起落间，胡
萝卜切得细如发丝。

这边汪文澳已经把调好的碗汁倒进鳝鱼盆里，拌
匀后码进扣碗，洋葱垫底再送进蒸箱：“第二遍蒸8到
10分钟，要让汤汁的酸辣鲜透进肉里。”

约10分钟后，蒸好的炮蒸鳝鱼端上桌，汪文澳淋上
一勺热油，“嗞啦”一声，香气更浓了。同学们每人分到
一小碗，品尝后情不自禁地竖起大拇指：“酸辣刚好，肉
又嫩又滑！”直播间里，网友们的评论也刷得飞快：“这开
学第一课也太实在了”“隔着屏幕都闻到香味了”……

韩志浦在直播中介绍，这个专业除了蒸菜制作，
还开设烹饪概论、食品安全、营养配餐等课程，并和湖
北经济学院楚菜研究所、天门蒸菜馆等合作，每年给本
地餐饮企业输送几十名毕业生，2025年毕业生就业
率达94%。

开学第一课，练习“蒸功夫”

文/图 湖北日报通讯员 邹芬 常玲玲 刘海燕

仿生蜘蛛灵活爬行，傩戏面具实时变幻，打火机
竟可隔空“点火”……9月5日，湖北日报联“县”直播走
进位于武汉市武昌区的湖北美术学院创新学院，带领
网友云端探访一个特色鲜明的专业——艺术与科技
专业。

直播在湖北美术学院创新学院智慧教室内拉开帷
幕，廖老师与学生们带来了多项令人惊叹的教学成果
展示。

爬行自如的仿生蜘蛛，其外壳运用3D打印技术
精心制作，螺旋纹理不仅增强了视觉效果，也体现出打
印技术与视觉艺术的巧妙结合。在智能程序的控制
下，蜘蛛能够借助距离传感器实现自动转向与避障，行
动自如、栩栩如生，仿佛被赋予真正的生命。

交互式傩戏则是通过电脑屏幕实时捕捉画面中的
人物手势，从而驱动面具形态同步变化，所有面具均基
于AI技术建模生成，每一副都形态各异、设计精良。

湖北美术学院艺术与科技专业大三学生陈奕洋
说：“傩戏作为非物质文化遗产，对年轻人而言既古老
又神秘，我尝试用现代科技手段让它‘活’起来，变得生
动有趣。这种沉浸式体验设计是我比较感兴趣的方
向，也希望将来我打造的这类交互式新媒体艺术装置
能够走向更广阔的应用空间。”

在这个课堂上，AI技术、仿生机械、交互装置等科
技元素，不再是冷冰冰的代码与零件，而是艺术表达的
新语言。

随着直播镜头的切换与实时互动的推进，大量网
友在线观看和互动，不少网友纷纷在评论区留言：“没
想到艺术还能这样玩！”“这才是面向未来的专业！”

湖北美术学院创新学院廖悦彬老师说：“现在是艺
术与科技不断交汇的时代，我们的专业课程特地将人
工智能、创意编程和艺术创作结合在一起，让学生同时
建立起艺术的感性认知与技术的理性逻辑。而学生们
在尝试技术服务于艺术的过程中，也不断突破自我，诞
生了许多令人印象深刻的作品。”
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路灯自动喷雾可降尘
智慧环保为古城添“绿”
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“秒懂”视频让你更省心
群众办事时长缩短40%
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独臂汉子酿甜蜜生活
希望帮助更多村民到自家酒厂就业

新生报到新鲜事，吃虾！
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艺术新玩法，傩戏“活起来”
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直播中，学生通过手势，让电脑里的傩戏面
具“动”起来。

实训室里，学生们学做蒸菜。

一盆盆鲜美的小龙虾等着新生们品尝。


