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湖北日报讯（记者雷巍巍、通讯员
潘登）日前，省优化营商环境领导小组发
布2025年全省优化营商环境重点领域
改革事项及改革有关地区名单。仙桃共
有25项改革事项入选，其中3项国家部
委改革事项、1项全国首创性改革事项、
21项省级改革事项，入选事项较去年新
增10项。

入选国家部委改革事项是：仙桃
市自然资源和城乡建设局牵头的集体
土地所有权登记成果与国土变更调
查数据库融合共享示范、仙桃市市场
监管局牵头的健全经营主体信用评
价、仙桃市税务局牵头的社保费争议
调解“云调e站”。仙桃市人社局牵头
探索的“3+”路径全周期支持外出务工
人员返乡创业事项入选全国首创性改
革事项。

入选省级改革事项包括养老金融改
革、开展民营企业清廉合规建设、推行阳
光执行、涉市场主体刑事立案专项监督、
移动CA全国互认、探索创新“信用链+”
应用场景、推进涉企招投标恶意投诉举
报不良行为治理规范化建设、构建中小
企业四级服务体系、政务服务场所标准
化创新应用等。

近年来，仙桃聚焦经营主体在全生
命周期中的重难点问题，以更高标准
推进改革创新，持续打造市场化、法治
化、国际化一流营商环境。今年，《仙
桃市 2025 年聚焦支点建设持续改进
提升营商环境行动方案》出台，围绕六
大环境提升行动，部署 24 项具体任
务，以“小切口”的改革推动营商环境
的“大变化”。

4项改革事项
入选“国字号”

湖北日报讯 （记者雷巍巍、通讯
员张云）近日，仙桃市生态环境局收到
湖北峰和新材料有限公司（以下简称

“峰和公司”）送来的一面锦旗。锦旗
的背后，是一个有关营商环境的暖心
故事。

4月18日，峰和公司通过网上银行
支付一笔排污权交易费用，共计1.9万
多元。因系统原因，该公司一直无法获
取电子票据，无奈只好通过政务税务窗
口再次缴费，导致重复缴费。“这笔费用
还要得回吗？”企业负责人心里打鼓，向
仙桃市生态环境局求助。

听说此事，仙桃市生态环境局高度
重视，立即行动，了解事情来龙去脉。该
局工作人员首先联系税务部门，却被告
知缴款已入国库，退款程序较为复杂。
工作人员又找到仙桃市财政局沟通，提
供排污权交易确认单、两次缴纳费用凭
证等资料。仙桃市财政局尽快查明资金
去向，并协调退款事宜。最终，峰和公司
收到全额退款。

“没跑过一次腿，没到一家单位
上门，费用就全部打回了公司的账
户。”企业负责人感叹，仙桃市生态环
境局等部门主动担当、为企服务的高
效作风让人暖心，企业在仙桃发展心
里更有底。

三部门接力
追回企业重复缴费

湖北日报讯（通讯员左舟权、何芬）
人民币汇款，香港账户秒到账——这曾
是跨境支付领域难以想象的场景，如今
已变成现实。近日，家住仙桃的魏先生
在手机上使用中国银行仙桃分行“跨境
支付通”，为身在香港的儿子汇去人民
币。“太方便了！流程简单，资金实时到
账。”魏先生完成汇款后感慨。

据中国银行仙桃分行负责人介绍，
随着区块链清算系统和跨境支付协议全
面升级，内地向香港的人民币汇款全程
无障碍，“跨境支付通”便应运而生。该
平台是基于内地与香港快速支付系统直
接联通，实现跨境资金实时交易清算的
汇款服务。与传统跨境汇款相比，该平
台支持经常项目项下一定金额内的便利
化汇款实时到账，既减少了中间环节，又
保障了资金到账的时效性，提高了跨境
汇款效率，让客户有了更好的跨境汇款
操作体验。

据了解，用户只需在手机上输入对
方手机号码或银行账号，就可以通过网
上银行、手机银行随时随地办理跨境支
付、跨行转账，同时支持港币与人民币
的即时兑换结算。此外，该平台还支持
参与机构提供双向的留学缴费、医疗缴
费、薪酬及津补贴发放等便民、惠民金
融服务。

据统计，“跨境支付通”自7月初上
线以来，该行已办理汇款60余笔，共计
31.34万元。

“跨境支付通”
联通鄂港

文/图 湖北日报全媒记者 雷巍巍 通讯员 黄芸

谁能想到，仙桃市郭河镇的一家烘焙店拥有3000多名
会员，其中仙桃城区的会员就有300多人，还有不少武汉的
食客。

7月14日，湖北日报全媒记者来到位于郭河镇上的这
家小店。白色简约风的店面，店内麦香与奶香交织弥漫。

小店取名“大麦蛋糕”，占地面积不足90平方米，没有
堂食区，销售餐包、吐司、蛋糕等37种产品，价格从3元至
12元不等。

“牛奶吐司是店里的爆款产品。”11时许，烤箱“叮”的
一声脆响，金黄的吐司泛着琥珀色油光，切开的截面藏着
云朵般的细密纹理，奶香味瞬间在店里散开。才几分钟，
店门口就排起“小长龙”，隔壁理发店的老板曹俊拎着鼓
囊的纸袋笑道：“我们经常买面包当午饭，面包软香有嚼
劲，特别可口。”

这是一家夫妻店。系着沾着面粉星子的围裙，“90后”
店老板石权从操作间走出来，脸上堆满笑容。“1斤面粉、3
个鸡蛋，新鲜牛奶占比40%，蛋白质高得能让健身族欣
喜。”石权道出爆款产品背后的细节：面团要经过5小时擀
面、捶打、烘焙，光试错就扔了几百个实验品。夏天黄油易
化，他练就“快手降温术”：面团含水量多一分粘手、少一分
干硬，全凭指尖的精准把控。

用心投入，收获“铁粉”。每天300多个现烤面包被抢
购一空。顾客里，既有镇上的老街坊，也有从武汉、仙桃城
区专程赶来的熟客。在武汉工作的李驰每次回郭河镇，总
要带上10多份吐司面包，与同事们分享。

2018年以前，石权在武汉等多地从事烘焙行业，看到镇
上的面包小店尚是空白，便租下一个门面，开了这个小店。

“过去吃面包是为了填饱肚子，现在要吃得健康。”从事
烘焙行业多年，石权夫妇越来越感受到顾客的挑剔，“不少
人甚至能分辨面包里的奶油是动物的还是植物的，食材的
选择必须用心，产品也是为不同用户量身定做。”

石权举例：3元钱的菠萝包、巧克力包等产品，用动物
黄油起酥、新西兰奶粉调馅，是中学生攥着零花钱也能买到
的“平价快乐”；改良自安徽小店的豆沙大鼓面包，甜度减了
三分，是宝妈们的下午茶首选；紫米软包反复调试糯感，成
了上班族的早餐标配。

“做产品不能一直靠模仿，要紧跟时代步伐，走在市场的
前沿。”为此，他很乐意倾听“00后”顾客的意见，还不定期参
加学习培训，内容既有产品创新研发，也有营销策略提升。

不光打磨爆款产品，还要为顾客提供情绪价值。最近，
一款窑炉面包的DIY火了起来。“许多顾客就喜欢烤面包
的烟火气，希望感受返璞归真的慢生活，静静等着面包出炉
的过程太治愈了。”石权盘算着，在仙桃城区开一家“院子面
包房”，砌起窑炉，让顾客亲身体验制作窑烤面包，闻着果木
香喝咖啡。说到这里，石权的眼睛都亮了。

文/图 湖北日报全媒记者 雷巍巍

在县级小城，哪些人在购买鲜花？采访许志标前，这
个疑问一直萦绕在湖北日报全媒记者脑海。

今年51岁的许志标是仙桃第一批经营鲜花的店主，最
懂消费鲜花的顾客群体，也能感知多年来市场的变化。

“仙桃的经济实力摆在这里，仙桃人的消费能力也毋
庸置疑，我们的顾客就是普通的当地人。随着消费不断迭
代，高端花卉日渐成为大众的首选。”7月11日，在自己经
营的花店里，许志标告诉记者。

这家名为“花艺轩”的花店坐落在仙桃城区桃源路，既
干零售也搞批发，在一众门面当中并不打眼。“需要鲜花吗？”
见顾客进门，许志标热情招呼，径直将客人带到冷库前。

扭开铁门，一团白雾扑面而来。“鲜花也怕热，让它们
待在冷库里。”许志标解读鲜花的保养之道，每年为此多支
付电费1万多元。

“仙桃不产鲜花，我们销售的鲜花都来自云南昆明花
卉大市场。”2004年，在昆明经营个体诊所的哥哥发现商
机，拉着许志标干起“昆明发货，仙桃销售”的鲜花生意。
至今，许志标和妻子段玉华在行业内已打拼了21年。

过去，云南的鲜花被空运至武汉天河机场，再转运至
仙桃。如今，长途冷链货车线路开通，从昆明到仙桃沿路
下货，大约需要30小时。“运输时间稍长一点，但成本比原
来降了。”他说。

鲜花市场呈现淡、旺不均的特点，每年上半年属于绝
对的旺季。许志标掰着手指细数：元旦、春节、情人节、妇
女节、劳动节、儿童节……每个节日，都会将鲜花销售推向
一个新高潮。

“考试经济也带来鲜花畅销。”许志标发现，最近几年
又出现新现象：每逢高考、中考，不少家长会买束鲜花奖励
孩子。

进入7月，鲜花市场进入淡季，甚至出现倒挂现象：
运费比鲜花成本还高。不过，许志标会严格把控进货源
头，守住鲜花品质。“随着信息的日益普及，大家都懂花，
买花的人都是行家，来不得半点马虎。”甚至，他还自费
到昆明学习插花3个月，认识花、保养花、怎么用花，一
一弥补知识盲点。

好品质也源于消费者对鲜花档次的高要求。“看病人、
送长辈，康乃馨都拿不出手了，玫瑰花成为主打。”许志标
亲历鲜花消费市场的变化。

行业内流行着两句话，一句话是“花市如股市”，存在
风险。在信息不对称的年代，许志标经历过一个节日里亏
掉10多万元、另一个节日里净赚10多万元的大起大落。

另一句话是“黄金有价花无价”，爱花的人永远是市场
的刚需。“面临经济下行的压力，许多转行的同行又回来弄
鲜花了。”许志标认为多年的坚守没有错，鲜花市场的道路
还会越走越宽。

文/图 湖北日报通讯员 黄芸 邓娟

仙桃城区仙下河大洪桥头，一家占地约10平方米的咖
啡店没有店名，甚至略显简陋，最近却圈粉邻里。

简易户外拖车加桌板支起外摆区，店面不太起眼，店内
堪称裸装。店主刘红、陈益是一对“90后”夫妇，多年手磨
咖啡玩家。刘红是四川人，结婚后跟随丈夫到北京，在一家
咖啡店工作，积累了丰富的行业经验。

刘红选择在社区开店，图的是离家近，方便照顾读小
学二年级的儿子。不搞豪华店面装修，是想把心思和成
本都花在咖啡和饮品品质开发上，靠实力圈粉。目前，这
个小店主打手磨精品咖啡、夏日解渴饮品，定价3元到10
元，价格亲民。

“仙桃人简直太懂生活了！”回忆起刚开业时的情景，
刘红的眼睛里依然闪烁着兴奋。原本，她担心这种“摆摊
式”社区咖啡店会水土不服，现实却给她带来大惊喜。开
业一周后，小店订单量逐渐增加，还有不少年轻顾客为小
店打call。

“只要下雨天闭店，微信就响个不停，顾客问什么时候
开门。”刘红笑着说，“有次暴雨过后，一位阿姨提着新鲜的
莲蓬就来了，说‘给娃娃尝尝，甜着哩’。”周边商户们也很友
善，刘红常把咖啡渣送给大家养花、去味。

“还是老样子，冰拿铁！”下午3时，咖啡研磨机的轰鸣
声响起。常客付梦的话音刚落，陈益已将18克阿拉比卡豆
倒入磨豆机，10秒后深褐色粉末簌簌落下。布粉、压粉、萃
取，一分钟后，一杯带着榛果香气的冰拿铁递到顾客手中。

“8元一杯冰拿铁，比速溶香、比连锁店便宜。”付梦
下楼走几步就到了这家店，这里已成她每天光临的“能
量补给站”。

“开业一个多月，营业额每天稳定在200多元。”刘红翻
着账本，嘴角抑制不住地上扬。

北漂10年，刘红坦言：“挤在鸽子笼大小的出租屋，望
着天价学区房焦虑失眠，在写字楼咖啡店打工，丈夫在西餐
厅后厨奔波，儿子只能在私立幼儿园的监控里长大。”

如今在家乡延续梦想，实现“家门口就业”。陈益受聘
于本地一家西餐厅，一有空就过来帮忙。

“以前总向往一线城市，现在才明白，真正的幸福就在
老家，在这座充满活力与温情的城市里。”

丈夫手磨咖啡豆、妻子打包封口、儿子专注写作业……
这个三口小家的幸福感，在这一刻更加具象化。

文/图 湖北日报全媒记者 雷巍巍
通讯员 胡圣 刘贤双

7月15日20时，仙桃城西汉江路人声鼎沸。“顺德古法
干蒸菜”店门前，三位年轻小伙围着锅台转。

乍一看，铁锅平淡无奇；定睛一瞧，锅底并无明火。小
伙戴着加厚手套，掀开锅盖，锅气与香气扑面而来，一道干
蒸牛肉与豉汁排骨出炉。

店内6张餐桌座无虚席，店外临时增设的7张折叠桌
也已坐满。年轻食客举着手机拍摄菜品，大家正就着热乎
乎的蒸菜碰杯，交谈声与笑声此起彼伏。

这家小店上月开业，由3位“00后”小伙主理，受到食
客追捧。

25岁的赵丁侣曾在荆门工作，一次出差品尝到广式干
蒸后，觉得这是个商机。“每次回仙桃，都能看到街边又冒出
新的网红茶饮店、特色餐厅，顾客排着长队，生意十分火
爆。”城市消费活力的持续攀升，让他坚信粤菜在家乡也能
大有可为，便前往顺德拜师学艺。

胡佳燚原本是仙桃一家医疗器械公司员工，最能感受
仙桃“夜经济”“小店经济”的蓬勃发展，果断加入创业团
队。在武汉工作的李亚玲则发现，和自己一样的年轻人都
热衷尝试新鲜事物，短视频平台服务本地生活的潜力巨大，
主动承担起线上运营重任。

清晨，赵丁侣准时出现在农贸市场，“吊龙要选纹理清
晰的，直排必须来自当天屠宰的新鲜猪肉。”后厨，20余种
秘制酱料整齐排列，其中蒜蓉酱需多种食材熬制，豆豉酱要
经7道炒制工序。

目前，该店推出干蒸豆豉排骨、干蒸广东沙姜鸡、干蒸
吊龙牛肉等20款菜品，价格分别从10元至38元，既满足
上班族简餐需求，也适配亲友聚餐消费。

“不输广州老字号！”食客陈小军边拍摄菜品边分享，
“经常带朋友来打卡，我已经成了朋友圈里的‘美食推荐
官’。”上班族欧阳帅一有时间就会来这里光顾：“开放式厨
房看得见食材，人均50元吃得放心又实惠。”

结束一天忙碌，赵丁侣一边翻阅账本，一边分享新计
划：“我们打算推出融合沔阳三蒸风味的创新菜品，让传统
粤菜和本地特色碰撞出新滋味。同时在网络平台开展‘后
厨开放日’直播，带大家看看食材处理、酱料调配的全过程，
让顾客吃得更放心！”一旁，胡佳燚和李亚玲频频点头，在笔
记本上记下新的创意。

人间烟火是最大的流量，特色小店是人间烟火最生动的注脚。

小镇里的烘焙店、街边的鲜花店、社区里的咖啡店、网红铁锅干蒸店……小店虽小，却是社会经济的一面镜子，映照出“夫妻档”“兄弟档”等芸芸

众生奋斗的身影，折射出区域消费的生机与活力。

连日来，湖北日报全媒记者走近烟火气里的特色小店，触摸城乡消费的脉动。

特色小店升腾城乡烟火气
从卖爆款

到卖情绪价值

没店名的咖啡店
出人意料受欢迎

冷链运输冷库藏
鲜花保养守品质

粤式干蒸
“碰”出新滋味

小
镇
烘
焙
店

石权向顾客推荐产品。

街
边
鲜
花
店

段玉华为顾客整理鲜花。

社
区
咖
啡
店

刘红为顾客手磨咖啡。

铁
锅
干
蒸
店

胡佳燚主理干蒸菜手法娴熟。


