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咸宁观察

湖北日报全媒记者 夏中华
通讯员 李婷婷 高雪梅 王永红

7月4日，烈日高照。咸宁城区淦河大道
上，临街的旅宁鸡汤大酒店，进门堂食的人
少，但后厨间却很忙碌。当天，该店制作销售
的品牌美食贺胜桥鸡汤仍有上百罐。

20多公里外，咸宁市咸安区贺胜桥镇107
国道旁，贺胜桥食品公司车间内，可常温保存
2年的易拉罐鸡汤已批量下线，通过抖音等各
大平台销往全国各地。

同一天，贺胜桥镇域数十平方公里范围
内，温氏集团旗下温氏禽畜、温氏佳丰、温氏
佳味等子公司的车间里一片繁忙。他们分别
从事育种、养殖、屠宰加工、熟食销售等不同
项目，虽然业务板块不同，但围绕“一只鸡”串
起来的整条产业链却越来越明晰。

数据显示，2024年，贺胜桥鸡汤年销售超
100万罐，产值过亿元。而从一罐鸡汤延展而来的
全鸡产业链产值已达13亿元，占到全镇GDP近一
半，成为贺胜桥镇全力冲刺百亿强镇的压舱石。

“喝鸡汤，打胜仗。”北伐名镇贺胜桥，在新
的经济形势下如何抢抓新“鸡”遇、冲刺百亿强
镇？连日来，湖北日报全媒记者前往调查。

统一品牌，告别各自为战和相
互杀价的恶性竞争局面

贺胜桥镇位于咸宁市咸安区北部，与武
汉市江夏区毗邻，因北伐战争中的贺胜桥战
役而得名。来到贺胜桥街，路两边旅宁、和
平、正宗刘等鸡汤馆扎堆。

1982年，107国道咸安段通车不久，贺胜桥
镇农户刘克全取井水用土鸡慢火煨制瓦罐鸡汤，
沿国道搭棚摆路边摊销售，后建房开小餐馆，深
受南来北往司机喜欢，口耳相传，生意火爆。

周边农户竞相模仿刘克全的做法，在国
道两旁摆路边摊、开餐馆，卖瓦罐鸡汤。其
中，就包括贺胜桥旅宁鸡汤创始人刘纯德。

“高峰时，国道两边绵延几公里，有上百户人
家卖瓦罐鸡汤。”刘纯德说。

2005年前后，刘克全、刘纯德等靠卖鸡
汤赚到第一桶金的人，大都拥有了相对固定
的客源，便纷纷注册各自商标，涌现出正宗
刘、旅宁、和平等品牌。刘纯德还带领团队走
出贺胜桥镇，到外地拿地建房，以旅宁为招
牌，开起了鸡汤餐饮连锁店。

进入2010年后，贺胜桥镇政府谋划发展
鸡汤产业时，当地鸡汤品牌已有10余个，难
以形成合力。准备申报对外统一品牌时，才
发现“贺胜”“贺胜桥”商标已被外地人于
2000年提前注册。

没有对外统一品牌，一些餐馆的瓦罐鸡汤因
自身品牌知名度低，被消费者误会是“山寨”货。

更为尴尬的是，看着贺胜桥的鸡汤生意火
爆，临近的武汉市江夏区山坡街不少农户也纷
纷效仿，到国道边开起鸡汤店，并与贺胜桥形成

“鸡汤一条街”。于是，旅宁陈、和平陈、旅宁总
店、和平总店等招牌越挂越多，让食客眼花缭
乱。久而久之，出现了真假李逵难辨的状况。

近年来，鸡汤企业统一对外品牌的意愿
更为急迫。2021年，咸安区市场监督管理局
和贺胜桥镇政府成立专班，邀请省内知名商
标知识产权专家，从商标法律专业角度，共同
调研和分析“贺胜桥”“贺胜”商标回归原属地
的解决方案。

当年11月3日，经过多次反复磋商，与商
标持有人达成一致，拿到国家知识产权局商
标转让证明文件。至此，“贺胜”“贺胜桥”商
标得以回归，成为贺胜桥鸡汤区域公用品
牌。贺胜桥鸡汤协会也很快成立。

两个多月前，咸宁贺胜桥鸡汤新的品牌LO-
GO“贺胜桥鸡汤 胜利的味道”正式对外发布。

“统一了品牌，还有了新的品牌LOGO。以
前各自为战、相互杀价的恶性竞争局面再也不
会有了。”在年过花甲的刘纯德看来，贺胜桥鸡
汤走过40多年，终于让“李鬼退了场、李逵登了
场”。正所谓，四十而立“一罐汤”。

标准化生产，瓦罐改易拉罐保
质期从1个月增至2年

走进贺胜桥食品公司，在参观通道隔着
玻璃看，无菌车间里，高压蒸汽罐上雾气腾
腾，一罐罐鸡汤批量下线、出厂。

“罐中没加任何防腐剂，保鲜处理后可在恒
温中保质24个月。”公司董事长郭明介绍，公司
正在研发的自加热鸡汤产品，有望年底上市。

今年2月，贺胜桥食品公司注册成立。这
是政企协力、抱团做大做强贺胜桥鸡汤的新举
措。企业由贺胜桥镇政府下属的平台公司作
为第一大股东占股42%。郭明所在的贺胜桥
汤业、刘纯德所在的旅宁大酒店作为第二大股
东参股，和平酒店、正宗刘酒店、刚明食品、万
福居、殷俊等实体餐馆也不同程度参股。

“新企业将改变原有鸡汤馆分散经营模式，
运用先进科技手段，使纯正的贺胜桥鸡汤线下
可进超市，线上可走平台。”郭明坦言，早在8年
前，他就发现传统的瓦罐鸡汤保存时间短，不宜
长途运输，难以适应互联网时代的消费方式。
为此，他成立贺胜桥汤业公司，与省农科院等单
位合作，投资180多万元，开发鸡汤生产工艺，
研发抽真空高温灭菌罐装鸡汤保质保鲜技术。
这样一来，瓦罐可以改成易拉罐，保质期从1个
月增至2年，而且不用冷冻，只需常温保存。

去年底，郭明向当地多家鸡汤生产企业
提议新组建公司，利用区域公用品牌，抱团
发展。刘纯德第一个响应。

线下生意下滑严重，必须在线上发力。刘
纯德说，形势所迫，不抱团可能就是死路一
条。“现在进店拿鸡汤的，一个店一年还能保持
10多万罐。”他说，以旅宁大酒店温泉分店为
例，2019年前的高峰期，鸡汤品牌做“引子”，
进店就餐的食客经常要排长队等位。一个月
光税收就有200多万元。去年底以来，情形已
完全反转，进店买鸡汤的远多于吃堂食的。

自称“汤二代”的贺胜桥食品公司总经理
王成，1991年出生。2018年，在外工作两年
后，他返乡接手叔叔的600平方米鸡汤馆，聘
请有30多年鸡汤熬制经验的师傅，鸡汤成为
每桌进店食客必点美味，年销鸡汤1.2万罐。
其中，三到四成食客来自附近的武汉。不过，
跟其他线下鸡汤馆一样，去年营业额从高峰时
的200多万元下降到150万元，今年生意更
差。本次他作为新鲜血液，注资30万元占比
6%，成为企业股东。

“我们生产的易拉罐鸡汤有4个不同包
装，在天猫、抖音、拼多多等平台上线，每天能
卖出约200罐，单日营业额突破2万元，而且
还在上升中。”鸡汤触网，王成信心满满。

1966年出生的方红兵是贺胜桥商会秘书
长，本次出资入股成为小股东。“我们的加工
厂一天可生产鸡汤3000罐左右。近两个月，
已分三批生产鸡汤上万罐。马上要上第四
批，大约9000罐。”方红兵说，新公司主打网
络销售，通过直播带货以销定产。为了保证
足够库存，应对2万罐以上的大订单，他们已
建了一个100多平方米的冷库和400多平方
米的常温仓库，可存储5万罐左右。眼下，一
个数百平方米的展厅正在抓紧建设，预计今
年国庆节前后投用。

一流企业做标准。郭明说，他们正紧锣密
鼓地做齐各类认证，并与省农科院合作，申报
比地方标准和企业标准更高级别的团体标准，
使生产工艺标准化，确保鸡汤质量更稳定，推
动鸡汤标准化生产、品牌化运营。

龙头引领，把产业链延伸到一
只鸡的全生命周期

一罐鸡汤，还只是开始。
早在20年前的2005年，京港澳高速通

车，107国道车流量减少，鸡汤馆生意受到影
响。贺胜桥镇政府远赴广东，引进温氏集团投
资，成立咸宁温氏禽畜公司，采取“公司＋农
户”的经营模式，推广高效笼养鸡技术。自此，
温氏集团就开始了长达20年的向下扎根。

2018年，温氏佳丰公司成立，新建肉鸡加
工厂。2019年试产，2020年正式投产。今年
初，温氏佳丰公司顺应网络消费新潮，分出一
个板块，新成立咸宁温氏佳味公司，专门以鸡
为原材料做各类熟食。一个月前，温氏集团
又在贺胜桥镇新建成一个种鸡场。

走进咸宁温氏禽畜公司，4个笼养小区、
96栋楼房里的温度和湿度等各类数据，都在
一个屏幕上尽收眼底。公司办公室主任刘高
飞介绍，这里年养殖肉鸡2500万羽，皆有自
动化设备，一栋楼房只需一个饲养员，投食等
大部分工序通过按钮即可搞定，温度和湿度
异常，会自动报警。

此外，为补齐鸡苗育种环节，温氏禽畜公
司新建鸡苗场已分7批引进鸡苗56万羽。这
些鸡苗养足6个月后开始下蛋，之后，企业就
开始自主繁育鸡苗。

挂鸡、沥血、打毛、掏胸、分级、外包装
……走进咸宁温氏佳丰公司，肉鸡加工厂里，
各工序洁净操作，忙而不乱。

“每天加工7万羽。去年肉鸡屠宰量达
2300 万羽，产值 3.7 亿元。今年计划养殖
2800万羽，产值预计超过5亿元。”温氏佳丰
总经理区健锋介绍，他们加工的肉鸡中，一半
来自温氏禽畜公司在本地饲养的土鸡。加工
的鲜品覆盖华中，冻品主要通过京东买菜、美
团小象、永辉超市、朴朴等平台销往全国。

现宰现做，味道更好。新建成投产的温氏
佳味公司占地60余亩。“一天加工15万羽，半
年加工3000万羽。”公司负责人说，夏天是卤
味熟食的旺季，他们即将迎来生产销售高峰。

今年，贺胜桥镇新招引的穗岐有机肥公司投
产。温氏禽畜公司的3.5万吨鸡粪，可以就近就
便消纳，变成有机肥料实现资源循环利用。

龙头引领，链式发展。2024年，贺胜桥肉
鸡产业产值已超10亿元。

拓展就餐场景，联农带农让更
多人趁“鸡”生财致富

围绕一只鸡，贺胜桥镇“接二连三”接续延
展。咸安区仙鹤湖湿地园由泰康集团投资打
造，每年接待游客超10万人。湿地园乡村振
兴板块负责人陈竹溪说，去年，湿地园发挥独
特IP优势，帮助销售贺胜桥鸡汤10万罐。今
年“五一”期间，他们又创新研发了鸡汤火锅，
在湿地园开了鸡汤火锅餐厅。新的就餐场景，
受到游客欢迎。近两个月，已有近3000人次
前往体验。

贺胜桥镇趁“鸡”发展，也吸引了越来越多
的返乡创业者。在万秀村老屋闵湾，“70后”闵
宏盛跟温氏合作养鸡后自己创业，养起了蛋
鸡。去年，年产绿壳、粉壳土鸡蛋4000多万
枚，产值约3000万元，主要销往老乡鸡等企
业。近两年，在政府的支持下，他改造了老厂
房并启动新建二期厂房，还在谋划三期项目。

“三期70多亩，已开始办理前期手续，投
产后可养蛋鸡72万羽。二期100多亩下半年
建成投产，可养蛋鸡30万羽。加上老厂20万
羽，产值预计2个亿。”闵宏盛说。

1994年出生的陈炳坤是通山人，华中农业
大学毕业，经人介绍，于2022年来到咸安区贺
胜桥镇成立了都尔霍姆（武汉）有机农业公司，
经营高端有机蛋。去年，养鸡近5万羽，产蛋
1500万枚，超五成销往山姆会员店。一枚鸡蛋
卖到3元到3.5元，年产值3000多万元。

“现在每个月产能120万枚。产能不足。”
眼前的陈炳坤皮肤黝黑，言谈中充满激情。他
说，一期项目340亩。正在建设的二期项目
200亩，规划5栋厂房，已建成3栋，剩余2栋将
于8月建成，产业路也将在9月全部弄好。此
外，还准备到附近的双溪桥镇新建三期项目。

恩施人陈才早年就到上海打拼，成为一
家农产品供应链公司的负责人。去年以来，
他在湖北多处考察，最终青睐于贺胜桥完备
的产业链，决定将年养殖160万羽的蛋鸡生
产基地落户贺胜桥镇，目前新公司注册及项
目选址已相继完成。

产业做大做强，联农带农效应也惠及更
多当地老百姓。“我们家这些年，真的是靠了
温氏这棵大树。”54岁的村民汪琼说，在温氏
带领下，他和丈夫养鸡20年，学到了技术，挣
钱盖了3层楼房，把3个孩子养大，其中两个
上了大学。如今，丈夫在家养鸡，她又受聘进
入温氏禽畜公司，成为一名饲养员，包吃包
住，年纯收入八九万元。

据了解，目前，贺胜桥镇从事鸡汤生产销售
的企业有8家，个体工商户有42家。全镇直接
从事鸡汤生产销售经营人员317人，间接从业
者2000余人。养鸡户人均年纯收入7.5万元。

“下一步将建设高标准的贺胜
桥鸡汤产业园，积极申报国
家地理商标，提升贺胜桥鸡
汤的品牌辨识度与市场
影响力，真正建成集产业
聚集、协同发展的大产业
集群。”贺胜桥镇党委书
记沈中说。

“煨”出13亿元大产业
咸宁贺胜桥镇从鸡场到餐桌全产业链发力

一罐鸡汤
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旅宁鸡汤酒店
煨制的贺胜桥鸡汤
颇受市场欢迎。

两个多月前，贺胜桥鸡汤
新的品牌LOGO发布。

高端有机蛋定向供
往山姆会员店。

（本版图片均由受访单位提供）

“五一”期间，咸安区仙鹤
湖湿地园鸡汤火锅受欢迎。
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