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黄州萝卜、黄梅鱼面、武穴佛手山药、团风荸荠……在黄冈大别山这块土地上，这些

土特产个个是“宝”。可离了家乡，知道的人还不多，被称为“隐藏款”。

如何让土特产看得见、叫得响、卖得好？近年来，黄冈各地积极争取地理标志保护，

发力建设区域公用品牌，在“土”字上下功夫，在“特”字上谋思路，在“产”字上做文章，让

这些小众产品走向大众市场，有力带动农民增收，丰富消费者餐桌。

11月，湖北日报全媒记者走近这些“隐藏款”土特产，倾听它们走出大别山的故事。
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黄冈观察

湖北日报全媒记者 刘毅
通讯员 徐卫红 吕有明

“我不管你们武汉的萝卜是不是几
毛钱一斤，我们黄州萝卜2块钱一斤，
一分钱也不能少！”11月16日，面对20
多位从武汉慕名而来的游客，黄冈市黄
州区陶店乡杨家湾村黄州萝卜种植基
地生产队长徐友顺一脸倔强。

最后，这些游客不但没还下价，还
自己下地连扯带拔，一家买了一百多
斤。“种了一辈子萝卜，以前可没这个底
气。”68岁的老徐笑着说。

黄州萝卜，因为长得又短又粗，上
小下大，形似“不倒翁”，人称“站得住的
萝卜”。与圆锥状的白萝卜不同，黄州
萝卜还有含糖量高、纤维素多等特点，
生食熟食腌制都风味绝佳，俗话形容：

“生萝卜甜、熟萝卜香、腌萝卜脆，冬藏
春吃更有味”。2008年8月，黄州萝卜
正式成为国家地理标志保护产品。

“可惜这么好的萝卜，却一度没人
愿意种。”说起种萝卜的历史，老徐的思
绪回到了几十年前。

上世纪80年代，每到萝卜上市，一
大早，老徐就骑上自行车，驮上一两百
斤萝卜，花一个多小时，从村里送到位
于城区的中心菜场。“一斤萝卜2毛钱，
每天卖得精光。”靠着一双伤残的手，他
组建幸福的家庭，把两个孩子抚养成
人。

后来，萝卜越来越卖不起价钱，种
一亩亏一亩。老徐只好搭起大棚，种起
能赚钱的茄子、辣椒。和他一样，愿意
种黄州萝卜的人越来越少。

2018年，村里请来一个市场主体，建
起萝卜种植基地，老徐受邀担任生产负责
人。但一年过去，老板也没挣到钱。无奈
之下，村党支部书记赵小雷决定村里接盘
自己干，并成立专业合作社。

在老徐看来，赵书记也是个倔强的
萝卜头，但他除了一门心思想把萝卜种
出来外，还多了份农民没有的精明。

赵小雷认为，萝卜要卖上好价钱，
一定要解决品质和品牌的问题。

想好就干。通过老徐，赵小雷把村
里的老菜农召集到一起，共同想办法。

大家提议用土办法提纯复壮，每年选
100个长得最好的萝卜，集中在一块地
里育种，在周边搭起挡板，以防串粉。
这样，连续4年下来，杨家湾村有了最
好的萝卜种子。怕土办法有问题，赵小
雷还曾专门请教市农科院专家，得到专
家认可。

不仅种子要好，种植也很重要。在
黄州区农业农村局等部门指导下，基地
有了控制农药残留的意识，田间用起杀
虫灯。赵小雷还力排众议，改变以往单
纯追求产量的观念。萝卜最大可以长
到2斤多，但容易开裂和糠心。赵小雷
要求，在萝卜长到1斤到1斤半的时候
就要收，虽然亩产量从5000斤下降到
3000多斤，但次品率大大降低。

黄州萝卜好，不能只是黄州人知
道。2020年，赵小雷带着萝卜闯省城，
首次参加中国武汉农业博览会，拿回

“金奖”。展会上，专家们拿着黄州萝
卜，爱不释手，连称这是“不可多得的本
土品种”。不仅带去的几百斤萝卜销售
一空，连样品都被逛会的婆婆们抢回去
炖汤。

2021年起，赵小雷办起萝卜文化
节，今年马上就要办第三届。有点内向
的赵小雷自己还开了各种视频号，当起
了“带货郎”。

慢慢地，老徐发现萝卜的行情变
了。以往，每到萝卜上市就愁销路，开
着车送到菜场，几毛钱一斤还没人要。
现在，萝卜刚下种，黄商集团的订货合
同就到了。还有市里的大东方、松泰等
酒店，都是基地的大客户。包括对面的
鄂州，几千公里以外的广州，都是几万
斤地下订单。萝卜的批发价也涨到1
块多。老徐管理的队伍达到了70多
人，自己的工资涨到一年3万元。

销售看好，赵小雷并不急躁。
2023年，基地萝卜种植面积从100亩
增加到 200多亩，年产突破百万斤，
2025年计划再增加100亩。赵小雷要
求分批下种，这样萝卜能从11月卖到
春节后，保证量价齐稳。

“黄州萝卜现在还仅仅是站住了，
我们要让它真正成为市场上的‘不倒
翁’。”赵小雷说。

黄州萝卜

别看个头小 身价可不低

⑩看地标优品走出大别山

倔强的黄州萝卜，外向的佛手山药，念旧的黄梅鱼面——

大别山土特产“土”出百味千面

湖北日报全媒记者 柯利华
通讯员 雷世达 耿文辉

你见过外形似手掌的山药吗？
它产在武穴市，因此地佛教文

化悠久，被称为“佛手山药”，以种在
同心村的为佳。

“高山、多雨加上特有的沙
层土，我们村种出的山药外形最
像佛掌、入口粉糯鲜甜，价钱比
其他地方高出一倍。”11 月 21
日，海拔 600 米的梅川镇同心
村，面对来访的湖北日报全媒记
者，正在挖山药的村民洪黄道难
掩自豪。

武穴种植佛手山药已有千年历
史，春季播种，冬季采挖。2009年
6月，武穴佛手山药获国家农产品
地理标志认证。保护范围为武穴梅
川镇、余川镇。种植面积约3万亩，
年产量4.5万吨。

《本草纲目》称，佛手山药能治
诸虚百损、疗五劳七伤。在民间，
佛手山药除入药外，一般为鲜食，
用山药与排骨、鱼头等煲汤，口感
独特，糯香浓郁，是秋冬季进补的
上好食材。

然而，相当长时间，这里的山药
卖不出好价。

“藏在深山人未识，本地人种
本地人吃，没有走出武穴市场。”武
穴市农业农村局副局长陶玉池介
绍，苦于产业链短缺，种植得不到
精深加工和商贸流通有力支撑，佛
手山药只能在本地集贸市场出售，
或者作为礼品赠送给外地朋友，
外销率长期徘徊在 10%左右，难
以溢价。

互联网思维破解了这个难题。
在同心村，每块山药地头，都立

着一根智慧杆——装备4K高清摄
像头、配有太阳能电池板，实时上传
高清视频以及温度、湿度等数据，通

过小程序，农户种植更科学、更省
力，消费者可在手机上全天观看山
药的生长情况，目击从种到挖的全
过程，实现“土地”到“餐桌”的直接
对接。

同心村党总支书记宋美霞说，
这个小程序由武穴市农水集团与村
山药种植合作社共同开发，让山药
从“产供销”变成“销供产”，今年山
药上市前一个月，已接到北上广等
大城市1万多斤订单。

种了40年山药的洪黄道说，佛
手山药越卖越俏，地头收购价从每
公斤5元，逐步升至每公斤10元以
上。他家今年种了1亩山药，亩产
1500公斤，去除生产成本，纯收入
可达8000元。

尝到云上吆喝的甜头，武穴市
还邀请“谷哥”等各路网红，将直播
间搬到各村佛手山药种植基地，为
农户直播带货。

如今，武穴佛手山药的外销范
围，已从武汉、九江扩大到上海、广
东、北京等地，年外销量达到1.5万
吨，占三分之一。

欣喜之余，烦恼仍存。
与铁棍山药长条状外形不同，

武穴佛手山药外形不规则、且皮层
薄，在快递过程中，不耐碰撞，破口
处容易氧化、变色。“这是佛手山药
走出去的一大难题。”宋美霞说，最
早用泡沫箱发货，破损率 40%左
右，经历客户退货之后，合作社在每
层山药之间，用海绵做垫层，破损率
下降到20%。

虽有掣肘，但挡不住佛手山
药的远行之路。武穴市一边破解
鲜货出山难题，一边在资金、政策
方面给予倾斜，壮大10余家佛手
山药深加工龙头企业，开发出山
药面、山药麻花、山药粉等食品，
卖到全国各地，综合产值超过10
亿元。

武穴佛手山药

云上来吆喝 卖到北上广

湖北日报全媒记者 刘毅 曹雯
通讯员 吴慕枫

11月22日凌晨5点，从大源湖捕
捞来的第一批鲜鱼，送进黄梅戏牌农业
科技公司。

杀鱼、剔骨、和粉、制面、清蒸……
在氤氲缭绕的雾气中，一张张鱼面新鲜
出锅。经过烘干、晾晒、切丝后，被放入
印有黄梅戏元素的包装袋内，进入城区

“戏牌鱼面”旗舰店售卖。
“春节前几个月，是鱼面生产的旺

季。工厂一天最多生产上千斤，订单排
到了年前。”黄梅戏牌农业科技有限公
司总经理黎红娟笑得合不拢嘴。

今年50岁的她，头发利落地扎起，
身上有股清秀气，做起事来却风风火火。

作为土生土长的黄梅人，黎红娟从
小吃鱼面长大，对它有着特殊的感情。

“黄梅南临龙感湖、长江，水产品众
多，尤以鱼面最为有名，距今已有1000
多年历史。2014年，还被认证为‘国家
地理标志产品’哩！”谈起家乡土特产，
她滔滔不绝。

鱼面以鲜鱼、苕粉、食盐为主要原
料，口感爽滑弹润、营养美味，当地家家
户户都在吃，但对外地人来说却是一款
小众产品。

为此，黎红娟决定做点什么。2013
年，她开始试着收购加工好的鱼面集中
售卖，一年能卖个接近两千斤鱼面。

很快，她发现，在黄梅，鱼面虽然几
乎家家都在做，质量却参差不齐，没有
一个叫得响的品牌。

“要做就做最好的鱼面，把家乡优
质特产打出去！”怀揣着对家乡特产的
信心，黎红娟拿出做生意攒下的所有积
蓄，还找朋友借了几十万，投资近200
万建起一座工厂，注册“戏牌”品牌。“黄
梅是戏曲之乡，我们要通过特产讲好黄
梅故事、宣传推介家乡文化。”她的眼神
闪烁着光芒。

保证黄梅鱼面的味道纯正，公司在
保留手工擀制的特色基础上，进行工厂
化生产。黎红娟特意把镇里有手艺的
老师傅们都“搜罗”过来，不断摸索鱼面
制作工艺与标准，探索出美味的秘诀
——

选用本地新鲜青鱼、草鱼、白心苕；
鱼面用手工快速擀成直径60厘

米、厚薄均匀的面饼；
水分晾晒到14%以内，才入盒包装；
1斤鱼肉配8两红薯粉，捣碎后均

匀搅拌……
从小作坊到标准化工厂，鱼面品质

越来越高。如今，公司生产的以“戏牌
鱼面”“下新黎娘鱼面”为主导的系列产
品，通过了国家SC食品生产许可认
证，此外，公司还与黄梅县市场监管局
联合编写了黄梅鱼面的省级地方标
准。戏牌鱼面连续多年参加武汉农博
会，下个月还将亮相广交会。

质量上来了，销量如何跟上？
两年前，黎红娟做起了短视频和电

商，化身乡村主播，介绍鱼面的起源、带
着网友“解锁”鱼面新潮吃法。“想让鱼
面这样的小众产品走得更远，必须做好
营销推广，拓展线上销路。”她说。

黄梅鱼面

坚持手工擀 留住乡里味 湖北日报全媒记者 柯利华
通讯员 赵林武 邓义

“不是卖不动，而是种不动。”
11月25日，团风县方高坪镇响水
村，正在挖荸荠的曾红无奈地说。

荸荠俗称马蹄，形如板栗，味甜
多汁，能清热化痰、开胃消食、生津
润燥，被称为“地下雪梨”。团风荸
荠是国家地理标志保护产品，以产
自方高坪镇的最为闻名。眼下正是
荸荠采收、上市时节。

曾红是帅乡马蹄种植合作社理
事长，带领社员种植600亩荸荠。
她说，因今年高温时间长，荸荠收成
差，亩产比去年少了三分之一，只有
3000斤。

说话间，曾红的电话不时响起，
有商贩打算来基地采购，请她组织
人挖荸荠。“迟一点再来吧，现在还
不能大规模上市。天气冷得晚，糖
分还不够，得在地里蓄一蓄。”她婉
言谢绝。

曾红说，头年11月到次年5月
是荸荠采挖季，每到此时，来自武
汉、鄂州、河南等地的大批商贩进村
采购，合作社年产荸荠过百万公斤，
春节前能卖掉50%。

她算了一笔账：按今年行情，亩
产3000斤，每斤2元的均价，一亩
田的荸荠毛收入6000元，远高于种
水稻的效益。

尽管效益不错，种荸荠的农户
却越来越少。方高坪镇荸荠种植面
积，从高峰期的1.5万亩，逐年减少
到5000亩。

“荸荠还没有实现机械化采
收，年轻人不愿种，老人只能种上

一两亩，挣个工夫钱。”曾红解释，
荸荠个头小，埋在20多厘米厚的
泥土里，需要农民拿起铁锹翻开泥
土，再用耙子分离荸荠与土，最后
逐个捡拾，耗时费力。如果请人来
采收，一亩荸荠需要 28 个人工。
人力成本高达2800元，利润就所
剩无几。

银连水生蔬菜合作社理事长彭
建银种了40多年荸荠。他说，合作
社每年有一半荸荠，供应黄商超市，
不愁销路，愁的是产量。

解群众之盼，2021年，方高坪
镇政府主动赴省城，请来华中农业
大学张国忠教授团队，前来攻关研
发荸荠采收机械化设备，破解“采收
难”“削皮难”。

经过三年努力，第一代样机，
解决了翻挖难题，每小时可采挖
3亩，相当于60个人力的劳动量；
第二代样机，把人工挖荸荠的破
损率 15%，降低到 7%；第三代样
机，12 月下田测试，主要解决拾
捡难题。

“拾捡这个环节，最耗劳力，
还要改进。”研发团队成员刘浩
蓬博士说，面对试制试验研发周
期长的困难，团队利用“计算机
辅助设计+田间试验”模式，动用
10多台高性能计算机昼夜计算，
期望尽早帮助农户实现荸荠采
收机械化。

方高坪镇农业技术服务中心主
任陈仁义说，解决了种植环节难题，
就会有规模化种植，镇上就能引进
荸荠加工企业，生产荸荠饮品等，形
成“企业+合作社+农户”的模式，带
动更多群众致富。

团风荸荠

机械来采收 农户一起富

戏牌鱼面公司负责人黎红娟正在整理展柜。
（湖北日报全媒记者 刘毅 摄）

远道而来的外地游客“秀”武穴佛手山药。（受访方供图）

种植大户曾红正在采挖团风荸荠。（湖北日报全媒记者 柯利华 摄）

徐友顺在地里拔萝卜。（湖北日报全媒记者 刘毅 摄）


