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宜昌观察

这种亦蔬亦果的市场“新贵”，前期怕干、中期怕热，后期怕
湿，不仅对种植土壤有高要求，还依赖舒适稳定的气候环境。要
想集颜值和品质于一身，少不了在培管上下足功夫。

火烧坪夏季的平均温度22℃，充足的光照加上昼夜温差，
让种出来的冰淇淋萝卜富含胡萝卜素、花青素、膳食纤维等多种
营养元素。

今年6月，曾令刚在和省农科院合作的健康栽培示范基地
里，试着种了20亩冰淇淋萝卜，新品种迅速绽放出活力，不仅品
质上乘，亩产还达到8000斤。

在曾令刚的健康栽培示范基地里，冰淇淋萝卜“住”的是高
标准示范农田，“吃”的是专业配比的有机肥，连种植间距也有着
严格要求。健康栽培模式下，人工除草，防虫网物理防虫，60天
的生长期内与化学农药绝缘，确保冰淇淋萝卜生态有机。

普通萝卜一亩售价3000元左右。冰淇淋萝卜亩产8000
斤，平均3元一斤，身价是普通萝卜的五至六倍。今年，曾令刚
的20亩冰淇淋萝卜实现收益50万元。

今年的丰产让曾令刚吃下了定心丸。来年，他准备带动周
边村民发展500亩冰淇淋萝卜，预计可为菜农增收1200万元。
除了冰淇淋萝卜，大清江公司还尝试种植草莓番茄、樱桃番茄、
爆浆的水果甜玉米、拇指黄瓜等各种各样的高科技蔬菜。

生态种植，拼科技

湖北日报讯（通讯员王登府、曹贞艳）11
月25日，湖北省种子协会在五峰土家族自治
县召开中药材新品种鉴定会，五峰牛庄乡天
麻品种“峰麻1号”通过新品种鉴定初审。

种子被喻为农业的芯片。有部分作物
新品种的培育十分艰难，需要花上十年的
时间，历经几代育种人。“峰麻1号”就是历
时11年精心选育的天麻新品种。

回忆起选育“峰麻1号”历程，五峰峰泽中
药材种植专业合作社负责人吴晓峰颇有感慨。

2011年7月的一天，吴晓峰在牛庄乡晒
坪及段山口朱家台，偶然采得15颗体型短
扁、鳞片大、芽头正的野生天麻箭麻。他从
小与天麻打交道，敏锐地意识到这几颗天麻
与众不同。能否借助野生天麻繁育出更好
的品种？抱着试一试的心态，吴晓峰与五峰
农业科学研究所、五峰现代农业科技示范中

心的专家，于同年用萌发菌进行第一次群体
扩繁，采挖第一批有性繁殖种麻。

2013年，团队采挖并留下体型圆润、
芽头正、芝麻环5—7节做亲本；2014年开
始群体混拌扩繁；2016年种植种麻，成熟
后采挖留做亲本，之后每年从中筛选种麻
扩繁，并将上年度筛选的种麻种质，和原始
种质开展品种比较试验。

经过十余年的培育与筛选，具有一致
性和稳定性的“峰麻1号”出世，每平方米
平均单个重约203.4克，天麻素和对羟基
苯甲醇含量平均2.15%。

评审现场，专家组专家一致认为，“峰
麻1号”特异性明显、一致性高、稳定性强，
具有体型大、体形饱满、适应高海拔、天麻
素和对羟基苯甲醇含量高的优点，符合新
品种鉴定的要求。

借助野生天麻繁育——

“峰麻1号”通过新品种鉴定初审

11月30日，枝江市孙家港村七星生
态园智能玻璃温室大棚里，一颗颗半青半
粉的草莓悬挂在空中栽培架上，无需弯腰，
伸手便能摘下。

“这是‘空中草莓’，一共2万株，都长
在空中，高度可自由操控。”老板孙小华打
开控制柜，轻按控制键，头顶上10排垂直
升降架缓缓下降。

“空中草莓”是一种草莓立体种植技
术，利用升降架将草莓槽挂在半空中种
植。在孙小华的玻璃温室大棚内，共有矮
起架与垂直升降架两种。其中，矮起架高
80厘米，架在地面；升降架则挂在空中，每
个草莓槽长40米，一眼望去错落有致。

“空中草莓”采摘时无需弯腰，不仅省工，
还降低劳动者的工作强度。对游客来说，采
摘体验也得到很大提升。孙小华介绍，两种
方式结合可比传统地栽产量提升2.5倍以上。

今年9月，孙小华投资近400万元，从
河南引进草莓立体种植系统，建起2400平
方米的“草莓工厂”。

“光、水、肥、风，草莓需要什么，工厂就能
给什么。”屋顶一排紫色“美容灯”缓缓移动，
为底下的一株株草莓进行光浴。孙小华介
绍，这是全光谱植物生长灯，连日来一直是阴
雨天气，需要为草莓补充紫外线促进生长。

大棚顶部10个环流风机，为草莓缓缓
送入新鲜空气，两侧还平均分布着负压风
机，为草莓工厂打造“新风系统”。当棚内

湿度上升，风机就可通过送风降低湿度。
所有设施，只需一名工人就能全盘掌控。

与传统地栽草莓不同，“空中草莓”为
无土基质栽培，每排草莓槽上平铺着基质，
下面埋着自动化滴管输送水分和营养，整
个钢架覆盖着白色薄膜，用于反光。

滴管旁，一根白色管道为草莓供热。冬
季低温，管道内有锅炉热水循环，让整个大棚
充满暖意。玻璃大棚也不用担心降温、雨雪
等天气影响，温暖的环境能提前草莓成熟期。

孙小华说，一般草莓成熟时间是2月至
5月，但“空中草莓”生长周期可以相对延长，
成熟期达到7个月，从11月底到次年6月。
其秘诀就是玻璃大棚的各项“高精尖”技术。

目前，大棚正引进智慧化操作系统，水
肥、光照、通风、升降等设施操作都将归集
于同一系统，PC端和手机端都可操作。

“头茬果即将成熟，每株只留7到10
个果子。”孙小华说，为了让植株留足营养，
工人已经提前进行了疏果，减少果量，往后
每株留大约20个果，丰产期整个大棚可产
出2万斤草莓。

据了解，工厂的2万株草莓中，其中粉
玉70%，红颜、香野各占15%。还未完全
成熟的粉玉埋在植株中若隐若现，果子通
体泛着粉色，十分诱人。

“再过一个星期，头茬商品果上市，就
能开园采摘。”孙小华对今年的新收获充满
期待。

睡起降架、照美容灯、吹暖气——

枝江“空中草莓”迎冬上市
湖北日报全媒记者 金凌云 通讯员 黄路遥

“不用剥皮，直接吃。”11月28日，廖
传兵从金橘种植基地的果树上，摘下一颗
鸡蛋大小的金橘。“像这么大的，一个能卖
8元。”廖传兵介绍。

这种金橘果皮薄脆、肉白多汁、无核无
渣，还带有淡淡的荔枝味，是他和妻子王乐
琴精心选育栽培出来的新品种。

廖传兵夫妇是宜昌市点军区桥边镇双
堰口村的橘农，家里种有20多亩柑橘。随
着当地柑橘种植规模不断扩大，品种单一、
同质化问题逐步凸显，廖传兵夫妇发现种
普通橘子“挣不到钱”。

2008年，王乐琴在村委会看到一本介
绍新品水果的书籍，萌生了发展高端精品
水果的念头。从此，夫妻俩开始探索发展
适合本地种植的高端水果，先后试种过突
尼斯软籽石榴、纽荷尔脐橙、台湾青柚、日
本甜柿等几十种水果。光是引进新品水果
种苗，每年投入就近万元，“500元一棵的
种苗都买过。”廖传兵说。

2013年，廖传兵联合周边村民发起成
立点军区新旺柑桔专业合作社，带领村民

一起试种精品水果，相互学习借鉴。他还
曾前往广西、湖南、福建等地考察，寻找优
质金橘品种。

2019年，廖传兵夫妇带领合作社成
员，投资近百万元，引进4个金橘品种，流
转土地100多亩，打造金橘种植基地。两
年后，金橘树开始挂果，但果子大小不一，
有些果皮又厚又硬，果肉不甜反苦。

为了选育出适合本地土壤和气候的品
种，廖传兵夫妇把每棵树上的果子都品尝
了一遍，最后砍掉了近三成果树。仅这一
项，就损失20多万元。

金橘树一年开花4至5次，但不是每一
次开花都适合坐果。廖传兵夫妇根据当地
气候、病虫害情况、日照强度，以及上市时间
等多种因素，决定从第二批花开始坐果，并
通过施肥调节花期。近两年，廖传兵夫妇优
选出部分果树，通过嫁接、杂交等方式，成功
栽培出甜度更高的金橘品种，糖度可达27。

如今，廖传兵已成为当地小有名气的
柑橘种植“土专家”。双堰口村共有10户
橘农种植了甜蜜金橘，种植面积达150亩。

点军农民夫妇精心选育新品种

金橘带有荔枝味
湖北日报全媒记者 吴坚 通讯员 熊向华

12 月 5 日，
枝江市七星台镇
孙家港村新建成
的智能玻璃温室
大棚内一株株绿
油油的草莓新苗
挂在半空中，工
人们正在细心地
为其劈叶。（湖北
日报全媒记者
刘曙松 通讯员
李巧爱 摄）

廖传兵在给
“荔枝金橘”套
袋。（湖北日报
全媒记者 吴坚
通讯员 刘亚靖
摄）
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爆浆的水果玉米、拇指大的西瓜、脆甜的水果黄瓜……随着农业科技进步，许多我们常见的水

果、蔬菜，一跃成为商超精品区的新宠。这些原本普通的水果、蔬菜，有了科技的加持，不仅味道模

样变了，也成为百姓增收的好门道。

在长阳火烧坪乡，当地龙头企业今年尝试引进新品种——冰淇淋萝卜。尽管每斤市场售价是

普通萝卜的五至六倍，仍被订购一空。

冰淇淋萝卜的走红密码在哪？

大清江经济技术发展有限公司总经理曾令刚的手机里，存
满了冰淇淋萝卜的“写真”：外皮紫红，圆润饱满，拦腰切开，层
次细密、肉白净透，加上一颗自然形成的紫色糖心，堪称名副其
实的“花心萝卜”。

“既有梨的甜润，又不失萝卜的脆嫩，汁水非常充盈。”曾令
刚说，与传统萝卜略带辛辣不同，冰淇淋萝卜的糖度能高达8以
上，在冰箱冷藏三到五天，糖度能到10，与柑橘的糖度相当。

冰淇淋萝卜是大清江公司今年试种的新品种，最初从国外
引进，经过近几年的本土化培育改良，跻身水果萝卜家族。

火烧坪乡从20世纪80年代开始发展高山蔬菜，白萝卜、包菜、
大白菜，曾是这里最负盛名的“老三样”。“老三样”里，曾令刚种得最
多的，就是萝卜。而在整个火烧坪，萝卜占种植面积的30%、蔬菜总
产量的50%。

近年来，随着市场变化，“老三样”风光不再。不拼规模拼
差异，以大清江公司为代表的当地龙头企业，开始从引进新品
种、应用新技术、开拓新市场等方面谋划蔬菜产业转型升级。

在湖北省农科院帮助下，经过长达两年多的筛选试种，淘
汰了40多个“同组对手”后，冰淇淋萝卜脱颖而出。

“8月份，萝卜还在地里，就被北京、上海、深圳的农产品企
业抢订一空！”曾令刚说，火烧坪独特气候条件，令冰淇淋萝卜
推迟两个月上市，填补了市场空白期，加上独特口感和靓丽颜
值，20亩冰淇淋萝卜格外抢手。

不拼规模，拼特色

2006年起，湖北省农业科学院在长阳先
后设立高山蔬菜实验基地和国内第一个高山
蔬菜试验站，开始对高山蔬菜从品种选育到病
虫害防治的全面深入研究。

驻扎在此的7个课题组分别从品种筛选、
育种、栽培等方面，进行试验和推广。

17年来，高山蔬菜试验站为长阳筛选出
适合高山栽培品类35个，总结梯度排开播种
技术，筛选出高山蔬菜专用品种79个，并探索
出9种新茬口模式，让高山蔬菜种植一茬变多
茬、连作变轮作。

长阳高山蔬菜也从萝卜、白菜、包菜“老三
样”，转向草莓番茄、牛奶玉米等“小而精”特色
农产品。

田间“问诊”，破解白菜“绝症”

长阳位于武陵山余脉，全县面积的80%在
海拔800米以上。

自1986年开始，长阳高山蔬菜开始规模
化种植萝卜、白菜、包菜等“老三样”。经过多
年持续种植，长阳高山蔬菜面临品种单一、病
虫害加剧、土壤流失等问题。

高山蔬菜试验站的研究重点，是筛选出高
山专用蔬菜品种和种植模式，站长朱凤娟是第
一批驻点的科研人员。

2008年，一场根肿病袭来，火烧坪
乡农户损失惨重。

刚刚种植20多天的白菜开始萎蔫，根部长出
大疙瘩。

“土撒到哪里，病传染到哪里，白菜没有一
棵好的。”村民回忆，尽管往年也有零星根肿
病，但不像这次波及范围广、传染力强。

“根肿病”是一种由根肿菌引起的土传性
植物根部病害，受感染的植物，地上部分会因
缺水萎蔫，最终导致作物显著减产甚至绝收，
被称为十字花科作物的“绝症”。

多年种植蔬菜，土壤酸化、钙质流失，使得
这次根肿病格外严重。根肿菌在土壤中存活
时间长，为避免再次绝收，许多农民放弃继续
种植，大片土地抛荒。

为了选出抗根肿病的品种，朱凤娟带领研
究人员，筛选300多种白菜，进行抗根肿病品
种筛选试验。

在对抗病性、商品性、产量、适应性等相关
数据的详细记录和科学分析后，最终发现德高
1016、吉祥如意大白菜等品种可抗根肿病，口
感、产量也有明显改进。

试验站联合企业为农户免费提供种子和
技术指导，并联系市场主体，为农户提供销售
渠道和产销一条龙服务，帮助农户渡过难关。

目前，试验站已建立600平方米研发实验
室、2万平方米高山试验基地、6个不同海拔的
气象观测站和茬口试验点，并建起高山蔬菜病
虫及天敌标本库，征集制作标本近4000份，鉴
定出高山大白菜缘枯病等9种高山蔬菜新病
害，摸索总结出了高山病虫时空分布规律。

蔬菜王国，新品层出不穷

长阳是全国高山蔬菜产业发源

地之一。在海拔800米到1800米的半高山、高
山可耕地，农民利用夏季自然凉爽的气候条件，
生产出天然反季节的商品蔬菜，品质好、售价高。

随着高山蔬菜栽培模式被大规模复制推
广，宁夏、贵州、四川、云南等地也大力发展高
山蔬菜，国内市场竞争激烈。

为让当地实现差异化发展，朱凤娟带领部
分村民尝试种植多样化的蔬菜品种，除了更新

“老三样”品种外，还引进了番茄、红菜薹、莴苣
和香菜等不同蔬菜。

2017年，成套高山番茄避雨栽培技术，在
榔坪镇文家坪村推广。大棚栽培可将西红柿
采收期延长近两个月，正好错开了宁夏、内蒙
古等地西红柿上市时间，填补全国空白档期。
优良抗病品种、漂浮育苗、水肥一体化精准施
肥、顶部棚膜覆盖四周防虫网隔离等关键技
术，可减轻病虫害发生，减少化学农药、化肥用
量，提升产量。

宜昌巴楚蔬菜科技开发有限公司在湖北
省农业科学院、省高山蔬菜试验站的指导下，
推广这种新型高山番茄避雨技术，文家坪发展
为西红柿亿元村。

朱凤娟介绍，高山小气候在不同海拔有不
同表现。为了选出最好的玉米品种，朱凤娟带
领研究人员分别在海拔400米、800米、1200
米、1600米、1800米等不同海拔地区分期播
种，发现玉米成熟规律。在400米玉米只要70
天就成熟，越往上成熟期越晚。这一经验，为
农户种植玉米把脉，错峰上市也避免了因市场
饱和价格下跌。

近几年，试验站联合长阳火烧坪大清江高
山蔬菜专业合作社、宜昌巴楚蔬菜科技开发有
限公司、长阳阳光农业科技有限公司等10多
个单位，培育科技示范户100个，示范、推广蔬
菜新品种栽培技术。

草莓番茄、贝贝南瓜、冰淇淋萝卜、冰菜、
皱叶菜、牛奶玉米等市场新品，相继出现在农
户的菜园里。

国内首个高山蔬菜试验站驻扎长阳17年

引领“老三样”转向“小而精”
湖北日报全媒记者 金凌云 通讯员 覃丹

冰淇淋萝卜。（受访者供图）

今年9月，长阳土家族自治县榔坪镇西红柿喜
获丰收。 （长阳县委宣传部供图）

海拔 1000 米以上的高山
蔬菜。（长阳县委宣传部供图）
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